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Werte Géste,

bald ist es wieder soweit! Die besinnliche Zeit mit ihren Feier- und Festtagen steht vor der Turl Geniefen Sie
diese Zeit zusammen mit lhrer Familie, Freunden und/oder Kollegen.
Zu diesem Anlass haben wir Ihnen einmal verschiedene Buffetvorschlége zusammengestellt, um lhnen die

Entscheidung zu erleichtern. Ergénzen kénnen Sie diese durch Vorspeisen, Suppen und Desserts, so dass Sie
IHR persénliches Wunschbuffet erhalten.

Selbstversténdlich kénnen Sie uns auch |hre individuellen Winsche mitteilen, so dass wir lhnen dafir dann
ein exklusives Angebot zukommen lassen kénnen.

Nachfolgend finden Sie unsere Vorschlége. Alle Einzelpreise verstehen sich pro Person zzgl. der zurzeit
geltenden gesetzl. MwSt. ab einer Bestellung fir mindestens 12 Personen.

Alle bisherigen Preisangaben und Buffetvorschlage fur Veranstaltungen haben keine Gultigkeit; Anderungen
bleiben vorbehalten.

Stand: 01.10.2023.
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Kinder:
Folgende Berechnung der Buffets gilt fur Ihre kleinen Géste:
- Kinder unter 4 Jahren: ohne Berechnung
- Kinder zwischen 4- 8 Jahren:  50% des Buffetpreises
- Kinder ab 9 Jahren: Berechnung It. Buffetpreis

Geschirr, Besteck & Glaser:

Sie haben die Méglichkeit unser exklusives Geschirr und Besteck sowie Tischwasche und Stoffservietten for
Ihre Festtafel bei uns zu leihen.

Hochwertige Wein-, Sekt -und Wassergldaser runden das Gesamtangebot fur |hre Feier ab. Bitte entnehmen
Sie die Preise dafur aus der unten aufgefihrten Material- und Zubehdrpreisliste.

Ihren Winschen entsprechend kénnen Sie das Geschirr nach Absprache einen Tag vor |hrer Veranstaltung
bei uns abholen, um dadurch im Vorfeld entspannt eindecken und dekorieren zu kénnen. Anderentfalls
liefern wir es am Veranstaltungstag mit den Speisen aus.

Lieferung & Rickgabe:
Die Lieferung der Speisen erfolgt nach Absprache gegen Gebihr. Fir die Lieferzeit ist ein Zeitfenster von +/-
15 Minuten vorgesehen.

Die Abholung des verschmutzten Buffetmaterials / Geschirrs erfolgt am Folgetag der Veranstaltung oder
nach Vereinbarung durch uns. Eine genaue Uhrzeit wird Ihnen im Vorfeld mitgeteilt.

Bei Fragen oder Winschen melden Sie sich gemne telefonisch oder per E- Mail bei uns!
Wir freuen uns auf Sie!

Telefon: 02381 - 439231
E-Mail: rk@ cookandchill.de

Rainer Kaczmarek & Team
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Die Vorspeisen

Vitello Tonnato

sous-vide-gegartes Kalb, rosa / gebackene Apfelkaper / Thunfischsauce 8,20 €
1 Iltalienische Antipasti

Aubergine / Balsamico-Champignons / Zucchini / Grillpaprika /

Olive / getrocknete Tomate 690 €
1 Rosa Linsensalat / gerducherte Entenbrust

Himbeere / Rucola 580 €
1 2 Garnelen in Kartoffelspaghetti

Koriander-Chilisauce 560 €
1 Fischvorspeise

Bachsaibling / Lachsforelle / Makrele - heid gerduchert / Lachs — gebeizt

Dill-Senfsauce / Wasabi-Creme 11,50 €
1 Unsere ofenfrischen Kartoffelpartybrétchen 2 Stck. 1,50€
1 Krauter-Frohlingsquark 190 €
T Troffelbutter 270€

Die Sﬁéf&

Bunter Salat, gemischt

Gartenfrische Blattsalate / Gurke / Cocktailtomate / Sprossen
dazu reichen wir

Joghurt-Zitronen-Dressing & Balsamico-Dressing

Feldsalat
Kartoffel-Majoran Vinaigrette / Schinkenwirfel / Croltons / karamellisierte WalnUsse 550 €

Bunfer Kiirbissalat
Auberginen / Paprika / Zucchini / Koriander 640 €
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Kalkulationsmenge - 300 ml = 1,5 Tassen p. P.
1 Munsterlander Festtagssuppe / Eierstich / Mark- & Griesklébchen / Gemise 6,50 €
1 Selleriecremesuppe / Triffel / Kresse 750 €
[ Kirbis-StBkartoffelsuppe / Chorizo (separat) / Schmand 630 €
1 Mexikanische Tomatensuppe / Avocado / Sauerrahm 620 €

1 Spitzkohlrahmsuppe / Rauchlachsstreifen 6,50 €
1 Rote Kokos-Curry-Suppe / Kokosmilch / Hihnchen / Wok-Gemise 6,90 €
1 Rotkrautsuppe / karamellisierte Maroni / Zimtcroutons 6,10 €
1 Kartoffelrahmsuppe / Piifferlinge / Majoran 6,70 €

+Ruhrpottgulasch” - Currywurst-Topf mit hausgemachter Currysauce
dazu ofenfrisches Baguette

Davon reden |hre Gaste noch Wochen spater !l

6,50 €
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1 Das Beste vom Schwein - Filet -sous-vide gegart-
im Bacon-Mantel / Waldpilzrahmsauce b &

Buffet 1

1 Coq au vin in Kirbissauce
Perlzwiebeln / Kirschtomaten / Kirbissauce

1 Gemuseauswahl
Brokkoli / bunte M&hren / Blumenkohl / grine Bohnen / Zuckerschoten

"] Sauce Hollandaise

1 Kurbis-Kartoffel-Gratin J‘ ) u;\ =~
Rote Paprika / Sahne / Emmentaler @ e

1 Eierspaizle

Preis p. P. 29,80 €

Buffet 2

1 Hirschroulade in Cranberrysauce
gefullt mit Sellerie, Zwiebel und Bacon / Krduterseitlinge

1 Burgermeisterstuck ,Tafelspitz*
Meerrettichféden / Apfel / Rahmsauce

" Rotkrautstrudel / Bime / M i "
orkrautsirugae me aronen ’ $P%

A\ P
[ Krauter-Kartoffel-Risotto g @ \

1 Mohn-Schupfnudeln
Preis p. P. 31,50 €



Buffet 3
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Lachsforellenfilet — sous vide -
Pinien-Gremolata / GemUse-Spaghetti / Zitronensauce

Wildschweingulasch / Waldpilze / Wacholdersauce

Alte Gemise” / Zwiebelbutter
Kirbis / Pastinaken / Petersilienwurzel

Breznknédel / Kréuter / Butterschmelz
Carmargue-Reis

Roter Reis / Schalotten / Pilze / Kréuter
Preisp.P.  3290€

Buffet 4

O

Confierte Entenkeule
Orange / Ingwer / Lebkuchensauce

Kalbsbé&ckehen (butterzart)
Holunder / Champignons / Barolo-Lakritzsauce

Rahmspitzkohl
Sahne / Triffel

Romanesco-Réschen
Pinienkerne / Butter

Semmelknédelscheiben
Schnittlauchréllchen

Sellerie-Kartoffelstampf
karamellisierte Haselnisse /Nussbutter

Preisp.P.  3490€
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Keule & Brust von der Gans — sous vide gegart und aufgeknuspert -
Honig / Majoran / Orangen-Zimtsauce

Apfel-Rotkohl
Apfel / Schmalz

Bratapfel
Marzipan / Preiselbeeren

Rosenkohl
Schinken / Zwiebeln / Muskat-Butter

Semmelknédel
Zwiebelschmelz / Kréuter

Preisp.P. 4450 €

Grinkstl

wie bei Muttern

Herzhafter Grinkohl
traditionell mit scharfem Senf abgeschmeckt

Winterbiren

saftiger Kasselernackenbraten
mild gerduchert

wirzige Kohwurst aus dem Rauch

karamellisierte Drillinge
durchwachsener Speck / Zwiebeln

Salzkartoffeln

Butter / Petersilie
Preisp.P. 21,50 €
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Vegetarische Alfernativen

Diese Speisen bieten wir lhnen als Einzelportionsalternativen in den gewdhlten Buffets an:

1 Duft des Orients (vegan)

Stbkartoffel / Kichererbse / frisches Gemise / Kokosmilch / Ingwer
oder

1 Gemise-Lasagne

Aubergine / Paprika / Zucchini / Tomate / Méhre / Sellerie / Rosmarin
oder

1 Sudtiroler Schlutzkrapfen

Spinat / Kirschtomaten / Salbeibutter / Parmesanfaden

oder
"] Rote Bete Gnocchi / Rucola / Schafskase / Haselnuss-Butter

Preis p. P. 1790 €

Damit jeder lhrer Gaste die Méglichkeit hat, ein wunderschénes, ausdekoriertes Dessert zu bekommen,
bieten wir Ihnen dieses im Fingerfood-Glas an. Wir rechnen dabei mit 1,5 Glasern pro Person.

1 Mandelnougat-Mousse
Zwetschge / Amaretto / Nussboden

[1 Créme br{lée von der Tonkabohne / frische Beeren

1 Spekulatius-Mousse

beschwipste Pflaume
1 Vanille Panna Cotta mit Mangospiegel

1 Lebkuchen-Tiramisu
Mascarpone / holl. Honigkuchen / Kirsche

"] Schoko-Cookie-Mousse
Braune Schokolade / Rotweinbirme

1 Muinsterl&inder Herrenkrem
Rum / Kirschen

Alle Desserts kosten 5,40 € pro Stck.
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1 Sekiglas 080 €
1 Rotwein-/Weibweinglas 080 €
1 Wasserglas 080€
1 Suppentasse + Untertasse 1,80 €
1 Suppenlottel 060 €
"] Meniteller 28 cm 1,20 €
7 Menigabel 0,60 €
"] Menimesser 060 €
"] Mittel- / Kuchenteller 080€
] Kaffeetasse + Untertasse 1,50 €
T Kaffeelsffel 060 €
1 Kuchengabel 0,60 €

Alle Preise verstehen sich inkl. Endreinigung
Smify&f
71 Sémtliches Geschirr und Ausstattung wird von uns angeliefert und ungereinigt wieder abgeholt.

1 Die angegebenen Preise sind reine Speisenpreise. Die Anlieferung erfolgt nach Absprache. Hierfir
fallen separate Lieferservicegebhren an.

1 Bitte beachten Sie, dass sich Lieferpauschalen und Anfahrtszeiten for das Auf- und Abbau- sowie
Buffetpersonal twenn gewinscht) separat nach der Entfernung zum Veranstaltungsort berechnen.

1 Dariber erstellen wir lhnen ein individuelles Angebot.

1 Gem. unserer AGB berechnen wir fir Sonntag- und Feiertagslieferungen einen Aufschlag von 10 %
auf die Gesamtrechnung.
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Allgemeine Geschéftsbedingungen

Der Auftrag.

Die Auftragserteilung ist mit der schriftlichen Auftragsbestétigung an den Kunden per Email oder Post verbindlich erfolgt, sobald der
Kunde nicht innerhalb von 5 Tagen nach Versanddatum der Bestétigung Widerspruch erhebt. Bei Auftréigen Uber einen Wert von
EUR 1.000, ist eine Anzahlung in H&he von 30% des Auftragswertes bei Auftragserteilung féllig. Die angemeldete Personenzahl ist
verbindlich, sofern nicht 5 Tage vor der Veranstaltung eine schriftliche Mitteilung durch den Auftraggeber erfolgt.

Zahlungsbedingungen

Alle angegebenen Preise gelten zzgl. gesetzl. MwSt.

Die mitgelieferte Ware bleibt bis zur vollsténdigen Bezahlung unser Eigentum.

Der Rechnungsbetrag wird rein netfto, ohne Abzug und soferm nichts anderes vereinbart ist, nach Erhalt der Rechnung fallig. Die
Rechnungserstellung erfolgt in schriftlicher Form.

Beanstandungen

Sollte eine Reklamation begrindet sein, so ist diese unverziiglich — ggf. telefonisch — geltend zu machen, damit wir eine umgehende
Uberprifungsméglichkeit haben. Schadensersatzanspriiche auf Grund héherer Gewalt werden nicht erstattet. Gerechtfertigte
Schadensersatzanspriiche werden nur im Rahmen der Rechnungssumme erstattet, nicht darber hinaus. Die Teilnahme an allen
Events erfolgt auf eigene Gefahr. Dies gilt auch fur Lebensmittelallergien und sonstige kérperliche Reaktionen auf sémtliche
verwendeten Lebensmittel und Getréinke.

Mietinformation

Alle Ausstattungsartikel wie z.B. Glaser, Tischwésche etc. Uberlassen wir lhnen for die vereinbarte Mietzeit.

Geschirrlieferungen sind unverziglich bei der Anlieferung auf Menge und Unversehrtheit zu Gberprifen, spétere Reklamationen
kénnen nicht berticksichtigt werden.

Sollten wir fur Sie Geschirr oder Glaser zuleihen missen, da Sie ein anderes Design wiinschen oder unser Vorrat an Mietgeschirr
erschéplft ist, missen wir lhnen den Preis neu kalkulieren.

Die Lieferung umfasst nicht mégliche Auf- und Abbauarbeiten.

Die gemieteten Artikel werden vor Ort angeliefert und missen vom Mieter an einem vorher vereinbarten Ort zur Abholung
bereitgestellt werden.

Bei nicht ordnungsgemdaBer Zusammenstellung der Artikel werden die Aufrdumarbeiten im Anschluss in Rechnung gestellt. Siehe
hierzu die Preise fir unser Fachpersonal.

Der Auftraggeber verpflichtet sich bis zum Zeitpunkt der Anlieferung beziehungsweise Abholung fir einen Ansprechpartner zu
sorgen.

Gestatten Sie uns an dieser Stelle den Hinweis, dass wir lhnen fur Bruch, Verlust oder beschadigtes Equipment den
Wiederbeschaffungswert in Rechnung stellen missen.

For durch uns beschafffen Ausstattungs- und Miefgegenstéinde erheben wir eine Bearbeitungspauschale von 20 % auf die
nachgewiesenen Originalbrutiokosten.

Transport

For die Anlieferung berechnen wir lhnen im Stadtgebiet von Hamm / Ahlen 1500 € pro Anfahrt. Fir Lieferungen auberhalb des
Stadtgebietes von Hamm / Ahlen berechnen wir die Anlieferung und Abholung grundsaitzlich mit 0,90 € pro Fahrikilometer. Bei
Anlieferung muss eine Toleranz von 30 Minuten einkalkuliert werden. Wir tbernehmen keine Gewdhr fir verspétete Lieferungen
durch héhere Gewalt.

Wir behalten uns bei Héusemn ohne Fahrstuhl ab der 2. Etage eine Erschwemniszulage von 5,00 € pro Etage zu berechnen.
Sonntag und Feiertag ist Ruhetag. Eine Lieferung ist nach Absprache méglich. Wir berechnen dann einen Aufschlag von 10%.
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Mitbringen von Lebensmitteln und Speisen/ Haftungsausschluss

In unsere Exklusiv-Location, der Zeche Westfalen, Ahlen (ansprechbar, Schichtwechsel, Lohnhalle und angrenzende Seminarréume)
ist das Mitbringen von Lebensmitteln, Speisen (z.B. Kuchen) und Getréinken durch den Auftraggeber selbst und/oder das Anliefern
durch von ihm beauftragte Dritte grundséitzlich nicht gestattet.

Ausnahmen bedurfen der vorherigen schriftlichen Anzeige durch den Auftraggeber und der schriftlichen Zustimmung durch die Cook
& Chill - Consulting GmbH. Hierfir wird die Cook & Chill - Consulting GmbH einen finanziellen Ausgleich (Kork- bzw. Gabelgeld)
beim Auftraggeber erheben.

Die Anlieferung der vom Auftraggeber selbst mitgebrachten Lebensmittel, Speisen oder Getréinken hat — die schriffliche Gestattung
vorausgesefzt — am Veranstaltungstag selbst zu erfolgen. Sollte der Auftraggeber selbst Lebensmittel, Speisen oder Getréinke
mitbringen, geschieht dieses ausschlieBlich auf eigene Gefahr des Auftraggebers.

Die ook & Chill - Consulting GmbH schliebt jegliche Haftung hinsichtlich etwaiger nachteiliger gesundheitlicher Folgen beim
Auftraggeber und/oder Teilnehmern an seiner Veranstaltung, etwa wegen der Zutaten (z.B. Unvertréiglichkeit hinsichtlich eines
Nahrungsmittels und/oder seiner Bestandteilel oder wegen des Zustandes der mitgebrachten Lebensmittel (etwa mangelnde
Lebensmittelhygiene, Befall mit Keimenl, ausdriicklich aus. Der Auftraggeber stellt die Cook & Chill - Consulting GmbH bereits
heute von sémtlichen Schadensersatzansprichen Dritter im Innenverhélinis frei.

Mitnahme von Lebensmitteln durch den Auftraggeber/Haftungsausschluss

Der Umgang mit Lebensmittel unterliegt strengen gesetzlichen Bestimmungen. Die Cook & Chill - Consulting GmbH darf daher
Lebensmittel, die bereits zum Verzehr angeboten wurden, kein weiteres Mal anbieten. Sie sind, den gesetzlichen Bestimmungen
entsprechend, zu entsorgen.

Sollte der Auftraggeber dennoch wiinschen, tbrig gebliebene Mengen von Speisen/einzelne Speisen aus dem Betrieb der Cook &
Ghill - Consulting GmbH mitzunehmen, geschieht dieses auf eigene Gefahr. Die Cook & Chill - Consulting GmbH schliebt jegliche
Haftung wegen etwaiger nachteiliger gesundheitlicher Folgen, die bei dem Gast selbst oder bei Dritten auftrefen, an die der Gast
diese Speisen weiterreicht, ausdriicklich aus. Der Auftraggeber stellt die Cook & Chill - Consulting GmbH bereits heute von
sémtlichen Schadensersatzanspriichen Dritter im Innenverhdlinis frei.

Auftragsbestétigungen
Bitte Uberprifen Sie bei Angebotserstellung die Rechnungsadresse. Sollten wir auf Grund einer falschen oder unvollsténdigen
Rechnungsadresse eine neue Rechnung erstellen missen, berechnen wir Ihnen eine Bearbeitungsgebihr von 8,00 €.
Annahme und Bestétigung der zustande kommenden Auftrége bedirfen grundséitzlich der Schriftform.
Im Falle der Stornierung eines bereits bestétigten Aufirages gelten folgende Regeln:
[0 Bis zu 14 Tagen vor der Veranstaltung: 30% des Auftragswertes.
[ Zwischen 13 bis 5 Tagen vor der Veranstaltung: 60 % des Auftragswertes.
[ Bei Stornierung 4 - 0 Tagen vor der Veranstaltung: 90% des Auftragswertes.

Salvatorische Klausel

Sollten einzelne Bestimmungen des Vertrages unwirksam oder undurchfihrbar sein oder nach Vertragsschluss unwirksam oder
undurchfihrbar werden, so wird dadurch die Wirksamkeit des Vertrages im Ubrigen nicht berGhrt.

An die Stelle der unwirksamen oder undurchfihrbaren Bestimmung soll diejenige wirksame und durchfihrbare Regelung treten,
deren Wirkungen der wirtschaftlichen Zielsetzung méglichst nahekommen, die die Vertragsparteien mit der unwirksamen
beziehungsweise undurchfiihrbaren Bestimmung verfolgt haben.

Die vorstehenden Bestimmungen gelfen entsprechend fir den Fall, dass sich der Vertrag als lickenhaft erweist. § 139 BGB findet
keine Anwendung.

Gerichtsstand

Erfullungsort und Gerichtsstand fir beide Teile ist Hamm/Westf.

Der Katalog einschlieBlich aller seiner Teile ist urheberrechtlich geschitzt. Jede Verwertung auberhalb der engen Grenzen des
Urheberrechtsgesetzes ist ohne Zustimmung von Cook & Chill - Consulting GmbH unzuléssig und strafbar. Das gilt insbesondere
fur Venvielfaltigungen, Ubersetzungen, Mikroverfilmungen und die Einspeicherung und Verarbeitung in elektronischen Systemen.

Alle bisherigen Preislisten und AGB verlieren hiermit ihre Giltigkeit. Stand Januar 2023.




