
 

   

 

 

17er Merlot trocken, Weingut Bernhard Koch, Pfalz  0,1l €   4.00 
 

Davor 

Kürbis-Kokossuppe mit Erdnussknusper & Koriander     €   7.50 

mit gerösteter Garnele         € 10.00 
 

Feldsalat           €  10.00 

Kürbiskernknusper & Granatapfelkerne     
 

Endivien- Caesarsalat         €  11.00 

Luftgetrockneter Südtirolerschinken & Brotchips    
 

Falaffel mit Sesam          €  8.80   

Buttermilchvinaigrette & Gurkensalsa 
 

Warmer Ziegenfrischkäse mit Apfel       € 12.00 

Bunte Bete & Liebstöckelöl 
 

Gebackene Praline von der Rinderbacke       € 10.00 

Rotkohlsalat & Dattelcreme 
 

Terrine vom Landhuhn         € 12.50 

Apfel-Chutney & Butterbrioche  
 

Garnelen-Glasnudelsalat         € 16.00 

Mango & Erdnüsse 
 

Hauptsache                                                                                                                                                                              

Rumpsteak vom „Angus Rind“ rosa gebraten         € 28.80 

Geräucherte Knoblauchbutter oder Rotweinschalotten 

Herbstgemüse & Rosmarinkartoffeln 

 

Langsam geschmorte Rinderschulter mit Rotweinjus     € 26.00 

Selleriecreme & gebratene Semmelknödelscheiben  
 

Maispoulardenbrust mit Raz El Hanout       € 21.80 

Aprikosenspitzkohl & Sesamnudeln 
 

Hirschkalbsrücken mit Wacholder- Pfefferjus      € 32.00 

Apfel-Rotkohl, Kastanien & Nuss-Schupfnudel      
 

Frikadellen vom Eichelschwein        € 16.50 

Berglinsen & Rotweinschalotten 
 



 

 

   

 

Unser Fang 

 

Adlerfischfilet auf der Haut gebraten                                 € 28.00 

Mangold & Couscous mit Kokosschaum 
 

 

Kein Fisch - kein Fleisch 
 

-Alles vom Acker-          € 18.50 

Gebratene Polenta mit Salbeibutter 

Maronen, Ofenkürbis, Kräuterseitlinge & Ziegenfrischkäse Crumble 

          

Danach 
 

Unser halbflüssiger Schokoladenkuchen von der Valrhonaschokolade   €  9.80 

Mango & Kokoseis 
 

Gebackener Reicher Ritter 

Ofenquitten & Valrhonaschokoladen-Eis                                                                                      €  9.50  
 

Mousse von Grießflammerie         €  8.50 

Apfel & Karamellsoße 
 

Creme Brûleé           €  6.80 
 

Zweierlei Sorbet mit Früchten         €  8.50 
 

1 Kugel Möwenpick Eiscreme         €  2.80 
 

Walnuss Eis mit Verpoorten Eierlikör        €  8.80 
 

Rohmilchkäse mit hausgebackenem Klostermühlenbrot     € 12.00 

Quitte & Rosmarin-Nüsse 

 

Süßwein zum  Käse oder zum Dessert:                                                                                                                             

Roter Traminer- Riesling mit Restsüße,  Weingut Hahnmühle, Nahe  0,1l  €    4.50                                                                                                 

„Sweetheart“ Sauvignon blanc, Weingut Zeter, Pfalz    5cl  €    5.00 

„Sweet Purple“ Pfälzer Port rot, Weingut Zeter, Pfalz   5cl  €    5.00 


