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Sozialstation  
Beverstedt-Hagen gGmbH

Schulstr. 1 | 27616 Beverstedt
Tel: 04747 / 944 2-0

E-Mail: info@sozialstation-beverstedt-hagen.de
 

•  Erfahrene Köche stehen für hand- 
werklich ausgereifte Kochkunst

•  Die hauseigene Metzgerei, beste  
Zutaten, achtsame Herstellung und  
Lagerung bilden die Basis für die hohe 
Qualität unserer Speisen

Unsere Vorteile für Sie:

•  Vielfältige und abwechslungsreiche  
Menüauswahl

•  Individuelle Abstimmung auf Ihre  
Anforderungen

• Professionelle Ernährungsberatung

•  Unsere freundlichen Menüfahrer/  
-innen helfen Ihnen gerne –  
sprechen Sie uns an!

Gekocht 
wie zu Hause!

Traditionelle handwerkliche Kochkunst

Noch Fragen?  
Wir beraten Sie gerne:

Oder schicken Sie einfach die  
ausgefüllte Postkarte an uns zurück:
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Menügenuss
für Zuhause!

So
zi

al
st

at
io

n
  

B
ev

er
st

ed
t-

H
ag

en
 g

G
m

b
H

 
Sc

h
u

ls
tr

. 1
 

27
61

6 
B

ev
er

st
ed

t

0 4747 / 944 2-0



Unverbindlich und maßgeschneidert

Informationen 
für Sie

Fester Bestandteil einer ausgewogenen 
Ernährung sollte die tägliche, heiße Mahl-
zeit sein. Sollte Ihnen das Kochen und der 
Abwasch zu mühselig oder aus gesund-
heitlichen Gründen nicht möglich sein, 
bietet Ihnen unser Menübringdienst eine 
sehr gute Alternative zum Selberkochen.

Wenn Sie sich – befristet oder für län-
ger – für unseren Menüservice entschei-
den, bringen Ihnen unsere freundlichen 
Menüfahrer/-innen für jeden Tag ein  
leckeres Mittagessen fix und fertig direkt 
nach Hause.

Fordern Sie Detailinformationen zu 
unseren Angeboten an.

ODER

Vereinbaren Sie ein persönliches,  
unverbindliches Gespräch. 

Neben Vollkost-Menüs für diejenigen,  
die im Wesentlichen alles essen dürfen, 
bieten wir natürlich auch Angepasste 
Vollkost, Menüs mit BE-Angabe, sowie 
vege tarische Spezialitäten.

Spezielle Kostformen, wie z.B. pürierte 
Kost, Trink-Menüs sowie Gerichte bei  
Unverträglichkeiten, liefern wir Ihnen 
ebenfalls gerne: Fragen Sie uns danach.

Unser Qualitätsversprechen an Sie  
nehmen wir sehr ernst. Das unterstreicht 
unser Reinheitsgebot:
• Keine Geschmacksverstärker!
• Keine Konservierungsstoffe!  
 mit Ausnahme von Nitritpökelsalz 

• Keine künstlichen Farbstoffe!
• Keine künstlichen Aromastoffe!

Für jeden Bedarf
Spezielle Kostformen

Qualität,  
die man schmeckt
Reinheitsgebot

Deutsche Landwirtschafts-
Gesellschaft
DLG

Unser Menüservice

Immer eine
gute Mahlzeit

Schon seit vielen Jahren wird unsere 
Menüqualität von der DLG mit dem 
»Preis für lang  jährige Produktqualität«  
ausgezeichnet.

Testen Sie uns!

Mit dieser Informationsanforderung 
gehen Sie keinerlei Verpflichtungen 
ein!

■  Bitte senden Sie mir detaillierte 
Informationen über Ihren Menü-
dienst zu.

■  Gerne möchte ich über weitere 
Dienstleistungen Ihres Hauses  
informiert werden.

■  Ich freue mich – nach Termin ab-
sprache – über einen Informa - 
tions besuch von Ihnen.

Probieren Sie 

unverbindlich 

unsere Essen auf 

Rädern


