cloud
kitchen

gemeinsam auf wolke 7

Herzlich Willkommen

Schon, dass du bei uns bist.

Wir sind ein junges Unternehmen, welches im
September 2020 gegrundet wurde. Unser junges und
gastronomieerfahrenes Team ist jederzeit an unserer Seite und
hilft uns unserem Motto nachzukommen:
gemeinsam auf Wolke 7!

Wir legen Wert auf Regionalitat und hausgemachte Gerichte.
Unsere Brotwaren sind von der Dusseldorfer Backerei Bastian’s
und unseren Kaffee beziehen wir von der Neusser
Kaffeemanufaktur Bazzar.

Das ist unser Leitmotiv:
wir mochten, dass du zufrieden bist, dass du dich wohlfuhlst
und, dass du aufjeeedeeenfall nochmal
kommst!

Bei Fragen oder Anmerkungen freuen wir uns uber deine
Kontaktanfrage: info@cloud-kitchen.de
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Schon an
Weihnachten
denken?
YES!

Du planst eine Weihnachtsfeier mit 20-80 Personen und suchst
noch nach einer Location?

Sehr gerne kannst du deine individuelle Anfrage an
info@cloud-kitchen.de senden.



cloud
kitchen

gemeinsam auf wolke 7

Specials

Food-Specials

Landbrot Pink Garden
Landbrot, Rote Beete Hummus, Avocado, Feta, Granatapfelkerne, WalnUsse (+ pochiertes Ei 1,50€)

Landbrot Oriental Avo
Landbrot, Avocadosmash, Chili-Kichererbsen, Cherrytomaten (+ Feta 1,70€)

Bacon Croissant
Croissant, Tomatensauce, Spiegelei, Gefligel Bacon, Sauce Hollandaise, Beilagensalat

Knafeh Croissant
Croissant, Pistaziencreme, Mozzarella, Kaymak

Bananenbrot
hausgemachtes Bananenbrot (verschiedene Sorten)

Bananenbrot Cloud
hausgemachtes Bananenbrot (verschiedene Sorten), Vanilleeis, NUsse, Frichte

Getranke-Specials

Monkey Latte
Bananenmilkshake, Espresso, Schokoladenraspeln

Pink Hot Chocolate
Rubyschokolade, heie Milch

Purple Pop
Lavendelsirup, Sekt. Russian Wild Berry

Strawberry Daiquiri
Erdbeeren, Vodka, Zitronensaft, Eis

Mango Daiquiri
Mango, Vodka, Zitronensaft, Eis

Extras zu allen Gerichten

+ Avocado + Feta

+ Sucuk + pochiertes Ei

+ Raucherlachs + Hahnchen

10,90

9,90

10,90

9,90

4,90

750

5,90

4,60

4,90

8,50

8,50
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Eierpfannen Croissants

Shakshuka @ Sucuk in Paris
Tomaten-Paprika Pfanne, 2 pochierte Eier, Land- 9,90 Croissant gefillt mit Sucuk, pochiertem Ei, Tomat- 10,90
brot (Feta + 1,70 €) - gewlrzt/scharfer ® o ensauce, Sauce Hollandaise, Beilagensalat

Eierpfanne @ @

L . . ab 6,50 French Lava
Rahrei aus frischen Eiern (Sucuk + 3,90€) Buttercroissant, Nutella, Puderzucker, 890

Eierpfanne Feta Erdbeeren, Vanilleeis

Ruhrei mit Feta und frischem Spinat ** 7,90
British Way
2 Spiegeleier, Bratkartoffeln, Baked Beans, 11,90

Geflugel Bacon, Wirstchen, Grilltomate o

Eggs Benedict

Eggs Benedict Lachs 10,90
2 pochierte Eier, Brot, Sauce Hollandaise, Raucherlachs, Dill aeh '
Eggs Benedict Sucuk 9,90
2 pochierte Eier, Brot, Sauce Hollandaise, tiirk. Knoblauchwurst (halbe Avocado + 2,50€) *© b2 '
Green Benedict 9,90

2 pochierte Eier, Brot, Sauce Hollandaise, Rote Beete Hummus, Avocado

Vorspeisen Salate & Wraps

Beyond Aioli Caesar Wrap
vegane hausgemachte Aioli, Ciabatta, Landbrot 4,50 Weizentortilla, Romanasalat, Tomaten, Parme-
san, Caesar Dressing (Hahnchenbrust + 3,90€)

Caesar's Traum

Romanasalat, Cherrytomaten, Kapern,
Parmesan, Caesar-Dressing
(Hahnchenbrust + 3,90€)

@)

\V/|

Extras zu allen Gerichten

+ Avocado + Feta

+ Sucuk + pochiertes Ei

+ Raucherlachs + Hahnchen
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Brote

Griine Wolke

Landbrot, Avocado Smash, Cherrytomaten, Kresse, Rucola, Kapern .| 8,90
Pesto Rosso

Landbrot, Rote Pesto, Hahnchenbrust, Spinat, Feta b, 3 9,90

Smoothie Bowls
Acai Bowl @ 1190
Acaipudding, Erdbeeren, Kokosraspeln, Chiasamen, Mandelstifte " (+ Erdnisse 1,20€) !
White Mango Crumble Q 10.90
Mangoplree, Knuspermusli, weiBe Schokolade, Heidelbeeren " !
Blue Lagoon 12,90
Blaues Spirulina Pudding, Sternfrucht, Kokosraspeln, Chiasamen, Cranberries " (+ Schokoraspeln 0,90€) !
I\ )
Mother of Dragons \/] 12,90

Drachenfruchtpudding, Knuspermusli, Bananenchips, Kiwi, Physalis (+ Erdnussbutter 1,90€)

Extras
+ Ruby Schokolade + Lotus Biscoff Creme + Erdbeeren + Schokoladenraspeln
+ Salted Caramel Creme + Erdnussbutter + Heidelbeeren + weiBe Schokoraspeln

+ Kokoscreme + Kokosstucke + Sternfrucht + Knuspermusli

+ Pistaziencreme + Cranberries + Bananenchips + ErdnUsse

Desserts

Auf Wolke 7 - French Toast, Heidelbeeren, Himbeeren, Blaubeereis 9,90
Cookie Dough - Cookie Dough, Schokostlcke, Vanilleeis und Nutellasauce 9,90
versch. Kuchen 4,90

Extras zu allen Gerichten

+ Avocado + Feta

+ Sucuk + pochiertes Ei

+ Raucherlachs + Hahnchen
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wake up drinks

HeiBgetranke

Café Creme 15
Espresso °

Doppelter Espresso B

Flat White "°

(':appuc:cino15

Milchkaffee'’

Latte °

Salted Caramel Latte (Caramel + Salzbrezeln)
ChaiLatte

Matcha Latte °

HeiBe Schokolade

Alternativ haben wir:
laktosefreie Milch, Sojadrink (+0,40€), Decaf, Ha-
fermilch (+ 0,50 €), Flavors (+ 0,50 €)

Tee

Frischer Minztee
Frischer Ingwertee mit Zitrone

Brave New Earl
Earl Grey mit spritzigem Zitrus und wdarziger
Wacholdernote

Hunky Dory Breakfast
vollmundiger Schwarztee-Blend mit Noten von
Malz, Geb4ck und einem Hauch von Honig

Sprite’s Delight
Grinteekomposition aus Beeren, Holunder-
blUten und Basilikum

The Perfect Day
Mélange aus delikatem Weisstee, Holunder-
blaten und Aprikose

Berry Pomp
Frichte-Mischung aus Beeren, Apfelstlicken,
Hibiskus und Rosenbliten

Golden Chamomille
Pure Kamillenbllten, delikat aromatisch und
wohltuend mit goldenem Aufguss

1 Prs.
2 Prs.

1 Prs.
2 Prs.

1 Prs.
2 Prs.

1 Prs.
2 Prs.

1 Prs.
2 Prs.

1 Prs.
2 Prs.

3,20
2,20
3,10
3,60
3,60
3,80
3,80
4,80
4,20
4,60
3,70

3,40
3,60

3,20
5,50

3,20
5,50

3,20
5,50

3,20
5,50

3,20
5,50

3,20
5,50

Kalte Kaffeegetranke

Iced Latte °

Iced Caramel Macchiato
Iced Vanilla Macchiato °
Iced Chai Latte

Iced Matcha Latte °

Flavors (+ 0,50 €), Sahne (+ 0,50 €)

4,00
4,30
4,30
4,60
4,90

Homemade Lemonade s

Strawberry Bubblegum
Jasmin Gurke Minze

Apfel Holunderbliite

Lavendel Vanille

Saft & Smoothies

Detox Wasser
Blaubeere-Minze, Apfel-Himbeere

Frischer Orangensaft

Frische kalt gepresste Sifte
Karotte-Ingwer
Himbeer-Grapefruit-Orange

Mimosa
Sekt, Orangensaft

Tropical Smoothie
Ananas, Mango, Avocado, Banane, Klurbis, Basi-
likum

Berry Smoothie
Mango, Erdbeere, Heidelbeere, Rote Bete, Ingw-
er, Koriander, Limettensaft

5,20
5,20

520

5,20

0,41 4,30
1 690

0,21 3,90

0,21 4,00

4,90

5,90

5,90



cloud
kitchen

gemeinsam auf wolke 7

party up drinks

Bier
Krombacher Pils °
Krombacher Pils Alkfr. °
Krombacher Radler °

Krombacher Radler Alkfr. °
Schliissel Alt °

Softdrinks

Wasser still/sprudel
Wasser still/sprudel
CocaCola (,zero) " "°
Fanta'

Sprite

Mate Tee

Ginger Ale

Bitter Lemon *

Tonic Water '*

ai tea Bio Eistee
Lemon, White Peach, Pomegranate,
Black Berry

Red Bull®

Proviant Limo
Zitrone & Ingwer, Rhabarber

Proviant Schorle
Apfel & Maracuja & Orange

SodalLibre '
The Elderflower

0,33
0,33l
0,33
0,33
0,33l

0,25l
0,75l
0,2l
0,2l
0,2l
0,25l
0,2l
0,25l
0,25l

0,33l

0,25l

0,25l

0,23l

0,25l

3,90
3,90
3,90
3,90
4,50

2,60
5,40
2,80
2,80
2,80
3,20
3,50
3,50
3,50

3,90

4,50

4,30

4,50

3,90

Wein
Scheurebe, feinherb '

Weingut Tobias Rickes | Bad Kreuznach

WeiBer Burgunder, trocken '
Weingut Lergenmuller ', Hainfeld, Pfalz

Wildklasse Rosé Cuvee, fruchtig '
Weingut Hirsch, Leingarten

Dornfelder, trocken ‘
Weingut Tobias Rickes | Bad Kreuznach

sechzisch/vierzisch
Weissweinschorle (0,275]) '

sechzisch/vierzisch
Weissweinschorle Basilikum (0,275I) ‘

Aperitifs & Longdrinks

Lillet Berry
Lillet, Russian Wild Berry, Frichte

Lillet Vive
Lillet, Tonic Water, Gurke, Erdbeere

Ramazzotti Rosato Tonic
Romazzoti Rosato, Tonic Water, Limetten

Aperol Spritz 1

Aperol, Prosecco, Orange

The Elderflower Spritz 14

Sodalibre The Elderflower, Prosecco, Zitrone
Sekt

Mimosa

Sekt, Orangensaft

Gin Tonic (Malfy)

Gin Tonic (Monkey 47)
Vodka Energy (Absolut) 118
Vodka-0 (Absolut)
Whiskey Cola (Jameson) 115

Whiskey Cola (Chivas) "

6,90

6,70
4,60
4,90

8,00
10,00
6,90
6.50
7,50
9,50
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allergene und zusatzstoffe

® Eier ' Farbstoffe

® Getreide (Gluten) ? Konserviert

° Erdniisse ° Antioxidantien

¢ Milch “* Geschmacksverstirker

¢ Sellerie ° geschwefelt

" Lupinen ° geschwirzt

9 Krebstiere ’ gewachst

" Fische ¢ SiiBsungsmittel

' Schalenfriichte ° SiiBungsmittel und Zucker
I senf 10 Phenylalaninquelle

“ Weichtiere "' kann bei iibermiBigen Verzehr abfiihrend wirken
' Schwefel und Sulfite "Z Milcheiwei

" Sesam "> Phosphat

" Soja '* Chininhaltig

E Koffeinhaltig

10 Taurinhaltig

" bestrahit

'® nach der Ernte behandelt
10 gentechnisch verdndert

Y Farbstoffe





