Cook & Chill

S FEpis 5 REGIONAL
enfspannt geniefBen -
BESONDERS

Herbst-/ Wintgrkarte 2026/27

Unsere Speisen & Buffets fiir IThre Feier im privaten und geschéftlichen Rahmen

GESCHMACKVOLLES ZU JEDEM ANLASS

Werte Giiste,

schon, dass Sie sich entschieden haben, die Speisen / das Buffet fiir [hre Feier bei uns zu bestellen.

SAISONAL

Zu diesem Anlass haben wir [hnen einmal verschiedene herbstlich-winterliche Buffetvorschlige
zusammengestellt, um Ihnen die Entscheidung zu erleichtern. Ergidnzen kénnen Sie diese durch
Vorspeisen, Salate, Suppen, Desserts und Kise, so dass Sie IHR personliches Wunschbuffet erhalten.

Selbstverstindlich kénnen Sie uns auch lhre individuellen Wiinsche mitteilen, so dass wir lhnen
dafiir dann ein exklusives Angebot zukommen lassen kénnen.

Alle Einzelpreise verstehen sich pro Person zzgl. der gesetzlichen MwSt. ab einer
Bestellung fiir mindestens 8 Personen.

Lieferung, Geschirr, Servicepersonal und zusitzliche Ausstattung kalkulieren wir gerne separat.
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“ FEINE KUCHE
FUR BESONDERE MOMENTE
® (arpaccio von Roter Bete 8,90 €
Ziegenkisemousse / Birne / gerostete Walnuss / Portwein-Vinaigrette
® Rosa Kalbstafelspitz, kalt aufgeschnitten 10,50 €
Apfel-Meerrettichcreme / Feldsalat / eingelegte Senfkorner
® Gerducherte Entenbrust 11,50 €
Waldorfsalat von Sellerie & Apfel / Walnuss / Preiselbeere
® Herbstliche Antipasti 8,50 €
Ofenkiirbis / gebratene Pilze / marinierte Rote Bete / Fenchel / getrocknete Tomate
® Graved Lachs mit Roter Bete 11,90 €
Dill-Senfcreme / Gurke / Meerrettich
@ Vitello Tonnato ,,Herbst* 10,50 €
sous-vide gegartes Kalb / Thunfischcreme / gebackene Kapern / eingelegte Pilze

y
® Ofenfrische Kartoffelpartybrotchen, 2 Stck. 1,50 € _ 5 %j&r. N ()
® Triffelbutter 320€ M‘W \

.v / l
® Kriuterquark 2,20 € /) ot W "'“é}/mf '*5"”

Alle Preise verstehen sich pro Person zzgl. der gesetzlichen MwSt. | Herbst-/Winterkarte 2026/27



Cook & Chill
Catering und Private Dining Manufaktur
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Die Salate,

& 4 FEINE KUCHE
\1\‘ FUR BESONDERE MOMENTE

® Feldsalat ,,Winter Art“ 5,50 €
Speck / Crofitons / rote Zwiebel / Kartoffel-Senf-Dressing

SAISONAL
REGIONAL
BESONDERS

® Wintersalat mit Birne & Walnuss 6,80 €
Feldsalat / Radicchio / Birne / Walnuss /
Blauschimmelkise / Honig-Senf-Dressing

® Rote-Bete-Salat 5,80 €
Apfel / Meerrettich / Schnittlauch / Walnussol

® Ofenkiirbis-Salat 6,50 €
Babyspinat / Feta / Kiirbiskerne / Ahorn-Balsamico-Dressing

® Rotkohlsalat mit Orange 5,50 €
Apfel / gerostete Kerne / Preiselbeer-Dressing '

® Bunter Wintersalat 4,90 € 3
Feldsalat / Radicchio / Endivie / Gurke / Tomate / Sprossen 1
dazu reichen wir
Joghurt-Krduter-Dressing & Balsamico-Dressing

Die Suppen

%\ - FUR BESONDERE MOMENTE

Kalkulationsmenge — 300 ml = 1,5 Tassen p. P.

@ Maronencremesuppe 9,20 €
Madeira / Thymian / gerstete Maronen

@ Kiirbis-Birnen-Cremesuppe 8,90 €
Ingwer / Kiirbiskerntl / gerostete Kerne

® Sellerie-Apfel-Cremesuppe 8,70 €
Meerrettich / Schnittlauchél / Crottons

® Waldpilzrahmsuppe 9,50 €

Steinpilze / Krduterseitlinge / Petersilientl

® Festtagssuppe vom Rind 9,20 €
Eierstich / Gemiise / Markklof3chen / Krauter

Alle Preise verstehen sich pro Person zzgl. der gesetzlichen MwSt. | Herbst-/Winterkarte 2026/27



Cook & Chill S

- entspannt geniefBen - REGIONAL

Westfilischer Herbst

® Geschmorte Schweinebackchen
Dunkelbier / Schalotten / Majoran-Jus

® Hihnchenbrust sous-vide 39,90 €

Waldpilze / Thymian / leichte Rahmsauce

Preis p. P.

® Speck-Rahmwirsing

/ / &;"‘wau/{ gfr//gﬁfm[

e Ofenkiirbis & Wurzelgemiise ' /aés

Honig / Rosmarin W/@a’/ /u} . 4

y {r s
e Kartoffel-Sellerie-Stampf 7/1%& o (’2 Jisst g
® Serviettenknodel P usiness - ”
Petersilie / braune Butter E\ ' ,

Alle Preise verstehen sich pro Person zzgl. der gesetzlichen MwSt. | Herbst-/Winterkarte 2026/27
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Herbstliche Lanakijche

Rosa gegarter Kalbstafelspitz
Apfel / Silberzwiebel / Méhren / Meerrettichrahm

Gefiillte Hahnchenbrust

Spinat / Bergkase / getrocknete Tomate / Gefliigeljus

Rahmwirsing
Muskat / Speck separat

Glasierte bunte Mohren

Kartoffel-Sellerie-Gratin
Sahne / Muskat / Bergkise

Gebratene Schupfnudeln
Salbeibutter / Mohn 42, 50 €

Alle Preise verstehen sich pro Person zzgl. der gesetzlichen MwSt. | Herbst-/Winterkarte 2026/27
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Buffet 3

SAISONAL
REGIONAL
BESONDERS

Wlld & Wald

Ragout vom heimischen Wild
Wacholder / Portwein / Preiselbeere / Waldpilze

® Maispoulardenbrust sous-vide
Marone / Thymian / Gefliigeljus

® Apfel-Rotkohl

Zimt / Johannisbeere
® Gebratener Rosenkohl
Speck / Schalotte

® Pastinaken-Sellerie-Creme
braune Butter / Muskat / Thymian

® Semmelknodel
Petersilie / braune Butter

Preis p. P.

44,90 €

Alle Preise verstehen sich pro Person zzgl. der gesetzlichen MwSt. | Herbst-/Winterkarte 2026/27
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Winterlicheé\Gommetbuffet

® Barbarie-Entenbrust - sous-vide gegart
Orange / 5-Gewtirze / Thymianjus

® Geschmorte Rinderbickchen | 46, 90 €

Portwein / Perlzwiebeln / Steinchampignons

Feigen-Rotkohl QM Mwwvf %G;ZJ

e
® Honigglasierte Pastinaken & Mohren
%
@

Preis p. P.

Getriiffelte Rahmkartoffeln ”M/ il H/ &%

Serviettenknodel i o -
Petersilie / Nussbutter WMM ﬂ

RA—— - Alle Preise verstehen sich pro Person zzgl. der gesetzlichen MwSt. Herbst-/Winterkarte 2026/27 ——



Cook & _ hill

BuffetS
Winter Deluxe

® Rosa Kalbsbraten sous-vide :
Steinpilze / Madeira / Kréuterjus . L

@ Barbarie-Entenkeule, langsam geschmort
Orangen-Portweinjus / Gewtirze

Rahmwirsing

® Ofenkiirbis
Ahornsirup / Rosmarin / Kiirbiskerne

Kartoffel-Triiffelgratin

® Kleine Semmelknodel
braune Butter / Petersilie

Preis p. P. 47,90 =€

Vegetarisch-vegane Alternativen

Diese Speisen bieten wir Ihnen als Einzelportionsalternativen in den gewihlten Buffets an:
® Kiirbis-Gnocchi
Waldpilze / Babyspinat / Salbei / Parmesan
oder
® Geschmorter Spitzkohl (vegan)
Belugalinsen / Selleriecreme / Portweinschalotten
oder
@ Winterliches Gemiise-Curry (vegan)
StBkartoffel / Kiirbis / Kichererbse / Kokos / Ingwer
oder

® Gebratene Polenta
Waldpilzragout / Triiffel / Parmesan

oder

® Sellerie-Steak (vegan) PreispP. 21,50 €

Portweinjus / Kartoffelcreme / glasierte Mohren

————————  Alle Preise verstehen sich pro Person zzgl. der gesetzlichen Mw5St. | Herbst-/Winterkarte 2026/27 ————
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Furden sﬁ%en Zahn

Damit jeder lhrer Gaste die Moglichkeit hat, ein wunderschones, ausdekoriertes Dessert
zu bekommen, bieten wir Ihnen dieses im Fingerfood-Glas oder als feines Dessert im Portionsglas an.

® Bratapfel-Tiramisu
Mascarpone / Zimt / Mandelbiskuit

® Spekulatius-Mousse
Mandarine / Gewlirzcrunch

® Schokoladen-Créme-brilée
Glithweinkirschen

® Mousse au chocolat
Salzkaramell / Haselnusscrunch

@ Lebkuchen-Panna-Cotta
Kirschragout / Schokolade

® Winterliche Herrencreme
Rum / Schokolade / Amarena-Kirsche

Alle Desserts kosten 6,50 € pro Stck.

Zum Abschluss

® Kisehidppchen klassisch Preis p. P.
Gouda / Leerdammer / Brie / 8,50 €
Traube / Cracker

® Winterliche Kédseauswahl Preis p. P.
Bergkise / Téte de Moine / Brie / 14,90 €
Ziegenkise / Frichtebrot /

Walniisse / Feigensenf

F.u. d3 W h?w 2 e . ) . g

ragen oder Wiinsche? Wir beraten Sie gerne personlich. / et r¥§ ﬂ
Telefon: 02381 - 439231 / I e [ 4
E-Mail: rk@cookandchill.de vering ’/ / /"-""'f’-"%"’"- \
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SAISONAL

Zusiatzliche - Geschirr& o
Informationen AUSStat\,gll‘lg

v 4 "I R
\\4 Sekiglas 0,80 €

. . Rotwein-/Weiweinglas 0,80 €

@ Kinder: .
" ' . i Wasserglas 0,80 €
= k_{nder Lml.er 4 Jahren: ohne i_ertchnung . Suppentasse + Untertasse 1.80 €
- Kinder zwischen 4-8 Jahren: 50 % des Buffetpreises 3 _
2 3 Suppenlofiel 0,60 €
- Kinder ab 9 Jahren: Berechnung It. Buffetpreis Meniiteller 28 cin 1.20 €
. - Mentigabel 0,60 €
® Geschirr, Besteck & Glaser: Menlimesser 0,60 €
Sie haben die Moglichkeit, unser exklusives Geschirr und Mittel- / Kuchenteller 0,80 €
Be‘;let.‘k 50“‘]6 I'iSCh\\abLhe und SloﬂS(:I‘\'it‘lt&l‘l |LlI‘ [hn‘.’ Kaffeetasse + Untertasse 1‘50 €
Festtafel bei uns zu leihen. Hochwertige Wein-, Sekt- und Kaffeeltsfiel 0,60 €
Wassergldser runden das Gesamtangebot fiir [hre Feier ab. Kuchengabel 0,60 €

Nach Absprache konnen Sie das Geschirr einen Tag vor [hrer

Veranstaltung abholen; andernfalls liefern wir es mit den Alle Preise versteben sich inkl. Endreinigung,

Speisen aus. @ Sonstiges:
- Simtliches Geschirr und Ausstattung wird von uns angeliefert
O Lieferung & Ruckgabei und ungereinigt wieder abgeholt.

. i - Die angegebenen Preise sind reine Nettopreise; hinzu kommt
Die Lieferung der Speisen erfolgt nach Absprache gegen die jeweils giiltige MwSt.
Gebiihr. Fiir die Lieferzeit ist ein Zeitfenster von +/- 15 Minuten - Lieferpauschalen und Anfahrtszeiten fiir Auf- und Abbau sowie
vorgesehen. Die Abholung des verschmutzten Buffetmaterials / Buffetpersonal berechnen wir separat nach der Entfernung
Geschirrs erfolgt am Folgetag der Veranstaltung durch uns. zum Veranstaltungsort.

- Fiir Sonn- und Feiertagslieferungen berechnen wir einen
Aufschlag von 10 % auf die Gesamtrechnung.

Allgemeine Gescp{éiftsbedingungen

®  Der Auftrag wird mit der schriftlichen Auftragsbestitigung verbindlich, sofern der Kunde
nicht innerhalb von 5 Tagen widerspricht.

®  Bei Auftriigen iiber 1.000,00 € ist eine Anzahlung in Hohe von 30 % des Auftragswertes fillig.

®  Die gemeldete Personenzahl ist verbindlich, sofern nicht 5 Tage vor der Veranstaltung eine
schriftliche Anderung erfolgt.

®  Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwSt.; der Rechnungsbetrag ist netto ohne Abzug fillig.

®  Beanstandungen sind unverziiglich geltend zu machen; berechtigte Schadensersatzanspriiche
werden nur im Rahmen der Rechnungssumme erstattet.

® Mietartikel sind bei Anlieferung auf Menge und Unversehrtheit zu priifen; bei Bruch, Verlust
oder Beschiidigung berechnen wir den Wiederbeschaffungswert.

® Transport: Im Stadtgebiet Hamm / Ahlen 15,00 € pro Anfahrt; aulerhalb 1,60 € pro
Fahrtkilometer; ohne Fahrstuhl ab der 2. Etage 5,00 € Erschwerniszulage pro Etage;
Sonntag und Feiertag 10 % Aufschlag,

®  Stornierung: bis 14 Tage vor der Veranstaltung 30 %, zwischen 13 bis 5 Tagen 60 %,
bei 4 bis 0 Tagen 90 % des Auftragswertes.

¢  Erfiillungsort und Gerichtsstand ist Hamm/Westf.

=
Fragen oder Wiinsche? Wir beraten Sie gerne personlich., st hi{ )
Telefon: 02381 — 439231 A A A
E-Mail: rk@cookandchill.de verbird / //mjr%m_ \Jfl
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