
Saporito
Wochenkarte 2. – 8. Oktober

Cardoncelli con polenta e speck
Cardoncelli-Pilze machen sich auf cremiger Polenta breit und laden knusprigen Speck 

kurzerhand mit ein

1550 Cent

Fusilli con radicchio, gorgonzola dolce, noci e parmigiano
Fusilli drehen sich verspielt um leicht bitteren Radicchio, milden Gorgonzola, knackige Walnüsse  

und eine Prise Parmigiano

1850 Cent

Ravioli di ricotta e spinaci al pomodoro e basilico
Zarte Ricotta-Spinat-Ravioli baden genüsslich in fruchtiger Tomatensauce mit frischem Basilikum

1900 Cent

Tagliatelle al limone con tartare di salmone
Tagliatelle mit einem Hauch Zitrone treJen auf zart geschnittenes Lachstartar – frisch, leicht und  

ein bisschen mondän

1950 Cent

Mafalde al ragù di agnello al pomodoro
Mafalde lassen sich Zeit mit einem herzhaften Lammragù in Tomate, das lange und geduldig vor  

sich hin köchelte

1950 Cent

Arrosto di agnello al vino rosso e rosmarino con purè di 
patate e verdure

Zarter Lammbraten schmort gemütlich in Rotwein und Rosmarin, dazu gesellen sich samtiges  
KartoJelpüree und knackiges Gemüse

2750 Cent

Gamberoni al prosecco con insalatina e verdure
Gamberoni gönnen sich ein prickelndes Bad in Prosecco, begleitet von frischem Salat und 

buntem Gemüse

2750 Cent

Dessert

Mousse al pistacchio
Luftig-cremige Pistazienmousse – ein kleiner grüner Moment des Glücks zum Abschluss

750 Cent



Saporito
Le nostre paste, spiegate

Tagliatelle
Breite Bandnudeln für

samtige Saucen

Casarecce
Leicht gedreht, hält jedes

Ragù fest

Ravioli
Gefüllte Taschen mit zartem

Kern

Gnocchi
Zarte Kartoffel-Küsschen

Fusilli
Verspielte Spiralen für jede

Sauce

Pappardelle
Extra breit – für kräftige

Ragouts

Spaghetti
Der italienische Klassiker

schlechthin

Linguine
Schmale Bänder, elegante

Spaghetti-Cousine

Mafalde
Schmales Band mit
gekräuseltem Rand

Gnocchetti Sardi
Kleine geriffelte Muscheln

aus Sardinien

Paccheri
Große Röhren für kräftige

Saucen

Conchiglie
Kleine Muscheln, die jede

Sauce auffangen

Ogni pasta ha la sua storia – e noi la raccontiamo con passione.
Jede Pastaform erzählt ihre eigene Geschichte – täglich frisch von Hand gemacht.

Saporito Pasta e Vino
Straßmannstraße 21 · Berlin


