
Saporito
Wochenkarte 25. September – 1. Oktober

Polipo alla griglia su crostoni di pane all'aglio
Der Oktopus tanzt kurz über die Glut und bettet sich dann auf knusprige Knoblauch-Croutons –  

ein herzhafter Gruß direkt vom Meer

1550 Cent

Caserecce con crema di zucca, speck e gorgonzola
Caserecce räkeln sich in samtiger Kürbiscreme, während würziger Speck und cremiger  

Gorgonzola mit von der Partie sind

1850 Cent

Ravioli con ricotta e menta, con caviale di salmone
Zarte Ricotta-Minz-Ravioli schmücken sich mit einer Krone aus feinem Lachskaviar – elegant,  

frisch und ein kleines bisschen aufgetakelt

1950 Cent

Spaghetti con vongole e cozze, aglio, pomodorino e 
peperoncino

Spaghetti feiern ein kleines Meeresfest mit Vongole und Miesmuscheln, dazu Knoblauch,  
Kirschtomaten und ein neckischer Hauch Peperoncino

1950 Cent

Pappardelle al ragù di carne mista
Breite Pappardelle kuscheln sich in ein herzhaftes Ragù aus gemischtem Fleisch, das  

stundenlang vor sich hin schmurgeln durfte

1950 Cent

Involtini di manzo con scamorza e rosmarino su crema di 
porcini

Rinderröllchen mit einer Füllung aus Scamorza und Rosmarin machen es sich auf cremigem 
Steinpilzpüree gemütlich

2750 Cent

Filetto di merluzzo al limone con pesto di pistacchio
Zartes KabeljauUlet Virtet mit Zitrone und lässt sich von aromatischem Pistazienpesto begleiten

2750 Cent

Dessert

Crespella con ricotta e cioccolato
Hauchdünne Crespella verwöhnt sich selbst mit Ricotta und Schokolade – ein süßer Schlusspunkt  

zum Dahinschmelzen

750 Cent



Saporito
Le nostre paste, spiegate

Tagliatelle
Breite Bandnudeln für

samtige Saucen

Casarecce
Leicht gedreht, hält jedes

Ragù fest

Ravioli
Gefüllte Taschen mit zartem

Kern

Gnocchi
Zarte Kartoffel-Küsschen

Fusilli
Verspielte Spiralen für jede

Sauce

Pappardelle
Extra breit – für kräftige

Ragouts

Spaghetti
Der italienische Klassiker

schlechthin

Linguine
Schmale Bänder, elegante

Spaghetti-Cousine

Mafalde
Schmales Band mit
gekräuseltem Rand

Gnocchetti Sardi
Kleine geriffelte Muscheln

aus Sardinien

Paccheri
Große Röhren für kräftige

Saucen

Conchiglie
Kleine Muscheln, die jede

Sauce auffangen

Ogni pasta ha la sua storia – e noi la raccontiamo con passione.
Jede Pastaform erzählt ihre eigene Geschichte – täglich frisch von Hand gemacht.

Saporito Pasta e Vino
Straßmannstraße 21 · Berlin


