
Saporito
Le nostre paste, spiegate

Tagliatelle
Breite Bandnudeln für

samtige Saucen

Casarecce
Leicht gedreht, hält jedes

Ragù fest

Ravioli
Gefüllte Taschen mit zartem

Kern

Gnocchi
Zarte Kartoffel-Küsschen

Fusilli
Verspielte Spiralen für jede

Sauce

Pappardelle
Extra breit – für kräftige

Ragouts

Spaghetti
Der italienische Klassiker

schlechthin

Linguine
Schmale Bänder, elegante

Spaghetti-Cousine

Mafalde
Schmales Band mit
gekräuseltem Rand

Gnocchetti Sardi
Kleine geriffelte Muscheln

aus Sardinien

Paccheri
Große Röhren für kräftige

Saucen

Conchiglie
Kleine Muscheln, die jede

Sauce auffangen

Ogni pasta ha la sua storia – e noi la raccontiamo con passione.
Jede Pastaform erzählt ihre eigene Geschichte – täglich frisch von Hand gemacht.

Saporito Pasta e Vino
Straßmannstraße 21 · Berlin



Saporito
Wochenkarte 4. – 10. September

1550 Cent

1850 Cent
Ravioli con ricotta e menta, salsa allo zafferano e gamberi

Zarte Ravioli, gefüllt mit Ricotta und frischer Minze, planschen
in goldener Safransauce – getoppt von zwei verwöhnten

Garnelen
1900 Cent

Tagliatelle con salmone e salsa all'aragosta
Tagliatelle kuscheln sich an zarten Lachs, gehüllt in eine

samtige Hummersauce – Meeresglück pur
1950 Cent

Casarecce con ragù d'agnello
Casarecce baden in einem herzhaften Lammragout, das

stundenlang schmurgeln durfte – Rustikalität mit Raffinesse
1900 Cent

Bistecca al pepe verde
Ein saftiges argentinisches Rumsteak, verwöhnt mit grünem

Pfeffer, an seiner Seite Kartoffeln, buntes Gemüse und ein
knackiger kleiner Salat

2750 Cent
Filetto di salmone allo zafferano

Zartes Lachsfilet sonnt sich in goldenem Safran, begleitet von
Kartoffeln, Gemüse und einem frischen kleinen Salat

2750 Cent

Dessert
Ananas grigliata con gelato alla vaniglia,

menta e olio di semi di zucca
Eine warme, gegrillte Ananasscheibe trifft auf cremiges
Vanilleeis, frische Minze und einen Hauch von nussigem

Kürbiskernöl – ein süßes Finale mit Pfiff
850 Cent

Paccheri alla siciliana e stracciatella di bufala
Paccheri schwelgen in würziger Tomatensauce mit

Auberginen und werden von cremiger Büffel-Stracciatella
gekrönt – la dolce vita auf dem Teller

Carpaccio di rapa rossa con caprino caramellato e asparagi verdi
Hauchdünne Scheiben roter Bete tanzen mit

süß-karamellisiertem Ziegenkäse und grünem Spargel – ein
Fest für Auge und Gaumen


