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KLOSTERMUHLE

HOTEL & RESTAURANT

Vom Donnersberger Glanrind

T atarvom Glanrind € 16.80
SC]"IBI’FC Tomatenmarmc!ade, Kapem & Késtbrot

5auvgnon blanc, trocken, Wc/qgut Oliver Leter, Ffalzo, 1/ € 6.00
Gebackener Strudel € 14.50
Fer]graupenrisotto, FrUHingslauclﬁ & K okosschaum

K/cs//ng trockcn, terrain ca/ca/rc, Wc/ngut Gau[ /D falz o, 7 / € +.80
Gebackene Zungc € 15.00
Radieschensalat & 7~Kr'éutersoﬁc

WeiBer Burguna/cr trocken, Wc/ngut G/’@S-D[jlolocl Flalzo,1/ € 480
Praline von der gczuPFtcn Rinderbacke € 15.00
C]urker\salsa & einge!egte Semq«'jmer

Grauburguna/cr,, (Calcit“ trocken, We/ngut G/éS-D[’jp/Jc/, Flalzo,1/ € 4.80
Ravioli vom Glanrind €21.50

Cremiges Filz~LauchgemUse & Rotweirjus

Kosé ,,C/arettc” trocken, Wc/ngut /<n/f>scr; [halz 0,1 / € 5.00
Boeuf bourguignon € 29.80
Selleriecreme, Rotweinschalotten é»gebratene Semmelknsdelscheiben

Mcr/ot trocécn, Wc/ngut Bcrnﬁarc/ /<oc/7, F falz o, 7 / € 4.80
2erleivom Glan Rind € 38.00

f:i]et rosa gebraten & Backe langsam gesc]ﬂmor’c
Sc“cricpijrec & Kréutcrseit[inge

Kotweincuvée ,,/nco‘gn/to” trocken, VIDOF Wc‘/ngui’ F Kubn, Ffalz 0,1/ € 6.00
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HOTEL & RESTAURANT

(Unsere Wcincmpfchlune;

2024 Sauvignon blanc , trocken, WeingutOliver /cter, [Pfalz o1/ €6.00
2024 ,(larette® Rosé vom (Cuvée X, trocken, VDFP WG KniPser, Ffalz o1l €600

Perfekt zum T eilen

Brot & Aufstrich € 8.50
Hummus mit Brot € 4.50
Warmer Z_icgcmcrischkésc € 18.00

APFe]chutney & r:rijl'\lingssa]ate

Hausgcmacl-ﬂ:cs Kartomcf:clbrot
mit Serranoschinken € 13.90

mit Parmesan 12 Monate gerehct € 1%.90

Davor

]:ruh]ingssalat V € 9.80

Radieschen & Rosmarinniisse

SUBkartoﬁ:clsuPPc mit [ rdniissen & Koriandcrv € 9.00
mit (Garnelenstrudel € 14.50
Kirchcrcrbscnb%i"chcn € 12.50

(Gurkensalsa & Gewijrzjoglﬁurt

[ ndivien Caesarsalat mit Brotchips & Parmesan € 11.00
mit gerdsteten Garnelen € 24.00
mit Serranoschinken € 16.00
mit Maispoulardenbrust € 22.00
Haugtsachc

Rumpstcak vom ,Angus Rind“ rosa gcbratcn € 3450

(Cafe de Paris - Butter oder Rotweinschalotten
OFengemijse & Kartoge”(uchen

Maispoularc]cnbrust mit Raz el Hanout €29.80
APrikosel%Mangold, Sesamnudeln & K okosschaum
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KLOSTERMUHLE

HOTEL & RESTAURANT

(Unser ]:ang
]:ilct von der Dorade

Bunte Bete & Ricotta-(Gnocchi
K ein Fisch ~ kein Fleisch

Malfatti ~ kleine Parmesanknsdel
Alledei Filze, confierte T omaten & Olivenslschaum

Vegan
Ecrglinscncurrg V

O]Cengemijse, Kréuterseitlinge & K okosschaum

Danach

Hausgcmachtcr halbﬂﬂssigcr Kuchcn von der Valrhonascholcoladc
Gcbratene Ananas, Jogl'lurb]ispuma & Himbcersorbet

[Hausgemachtes [ rdnuss [ is
SCHOkoladensoBc & Salzkaramell

(Gebackener Rcichcr Kitter
APFe]ragout & \/alrhona~5choi<olac|eneis

Crémc brolée

chicrlci Sorbet mit [riichten & Mande”musper
Mango/ Maracuja/ [Himbeer / Yuzu

1 Kugc] Mﬁwcnpick [ iscreme
Schokolade / Vanille / Walnuss /|~ rdbeere

Walnuss Eis mit \/erPoorten [ ierlikor

SiiBwein zum Dessert:
23er chcthcart Sauvignon blanc, SiiBwein, Weingut Oliver Zeter 5cl

€ %2.00

€ 2%.00

€ 20.00

€ 13%.80

€ 11.00

€ 11.00

€ 8.00

€11.00

€ 4.00

€ 9.80

€ 520

Alle urseren f)Pefseﬁ enthalten A”ergerse'.

DHitte irformieren Sie uns vorab tiber u mrertréig| ichkeiten.
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HOTEL & RESTAURANT

{nser Glanrind Menii

Gebackene Zungc

Radieschensa]at & 7-Kré utersoBe
WeiBer nguna/cr trocken, Wc/ngut G/’C$~DL’/PP¢/, Fralzo, 1/

OACI’

Frﬁl'alingssalat

Radieschen & Rosmarinniisse
Kosé, La 55{gnéc du Kougc “trocken, Wcingut Z/ég/cn F Falz o, 7 /

*hkdk

Boeuf Eourguignon
Se”eriecreme, Rotweinschalotten

& gebratcnc Semmelknsdelscheiben
Merlot trocken, Wc/hgut Bcrnﬁard Koch, Fralzo, 1/

FkE%

(Gebackener Reicher Ritter

APFclragout & Valrhona-Schokoladeneis
« Sweetheart » Sauvignon blanc, Siibwein, Weingut Oliver Zeter, Ffalz 5¢/

5 (yange € 52.00
Wcinbcg]citung € 14.80
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