Dﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂ

IIIIIII%F'qll“.

KLOSTERMUHLE

HOTEL & RESTAURANT

(nsere Wcincmp{:chluns{
2023 Sauvignon blanc | e Grand [Fumé, trocken, Weingut Gaul, Pfalz o1l €600
2024 ,(larette® Rosé vom (Cuvée X, trocken, VDFP WG KniPser, Ffalz o1l €600
Perfekt zum Tcilen
Brot & Aufstrich € 8.50
Hummus mit Brot € 450
Warmer Z_icgcn{:rischkésc € 18.00
APFe]chutney & Wintersalate
Hausgcmacl-ﬂ:cs Kartomcfclbrot
mit Serranoschinken € 13.90
mit Parmesan 12 Monate gerchct € 1%.90

Davor

]:clclsalat mit KUrbisl«:mé] V €12.50
Granatapfe”(cme & Kijrbiskemimusper

Suskartomq:clsuPPc mit [ rdniissen & Korianc]crv € 9.00
mit (Garnelenstrudel € 14.50
Biiffelmozzarella mit gerdstetem Buchweizen € 14.50

Bunte Bete, Orangcnsa]at & Nussbuttervinaigrcttc

[ ndivien Caesarsalat mit Brotchips & Parmesan € 11.00
mit gerdsteten Garnelen € 24.00
mit Serranoschinken € 16.00
mit Maispoulardenbrus’c € 22.00
Haugtsachc

Rumpstcak vom ,Angus Rind* rosa gebraten € 34.50

(Cafe de Paris - Butter oder Rotweinschalotten
Wintergemijse & Kartoge”(uchcn

Maispoularc]cnbrust mit Raz el Hanout €29.80
APrikosen~Mangold, Sesamnudeln & K okosschaum
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HOTEL & RESTAURANT

Langsam 5esc]1morte Rinderbacke mit Rotweirjus € 29.80
Se”eriepijree & Semmelknsdelscheiben

Kchragout von unserem Jégcr Christian Senn € %1.00
Hausgemachte Spétz]e & Freiselbeerscl—]mand

Unser Fang

Fi]ct vom Winterkabc-ljau € %2.00
SUBkartogelpijrce, allerlei Wintergemijse & Peurre blanc

K ein Fisch — kein Fleisch
Hausgcmachtc Kartoﬁrclravioli € 23%.00
Allerdei Gemiise, Porto-Bello-Filze & Olivenslschaum

cgan

2% Ki]rbis & Topinamburv € 20.00
Fcrlgraupcnrisotto, Ogenkijrbis, Kokosschaum & \/\/aln[lsse

Danacl—i

Hausgcmachtcr halbﬂussigcr K uchen von der \/ajrhonaschokoladc € 1%.80
Orangensalat, Joghur‘bﬁ_spuma & Maracuj’a Fis

Hausgcmachtcs [ rdnuss Fis € 11.00
Schokoladensoke & Salzkaramell

Creme bralee € 8.00
Zweicrlci Sorbet mit [riichten & Mancle”muspcr €11.00

Mango/ Maracuja/ [Himbeer / Yuso

1 Kugcl MBchPiclc Fiscreme € 4.00
Schokolade / Vanille / Walnuss /[ rdbeere

Walnuss [is mit \/erPoortcn iedikor € 9.80

SiiBwein zum Dessert:
23er 5wcct|1cart Sauvignon blanc, SiiBwein, Wcingut Olliver / eter 5l € 4.00

Alle urseren f)Pefseﬁ enthalten A”ergerse'.

Hitte informieren Sie unsvorab tiber u mrertréig| ichkeiten.
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Ffélzcr §~Gang~McnU

Gebackcnc Ochscnschwanz‘)raline
Guri«:nsalat & eingclcgtc SCkaérner
€ 15.00

OClCI'

f:clclsalat mit Kﬁrbiskcmél
Granatapmcelkerne & KUrbiskcrnknusPer
€ 12.50

,,Clarette“ Kosé trocken, \/1)‘> Weingut Knipser, F[a/z O, 7

*hkdk

Langsam gcsclwmortc Rinderbacken
Rotwcinjus, Semmc]knédc]scheiben & Se”criePUrec
€ 29.80

Mcr|ot trockcn, Wcingut Bcrnharc[ Koch, Fi%/z o, 1/

FkE%

(Gebackener Reicher Ritter

APFclragout & (ilihwein-[is
€ 11.00

« chctl‘lcar‘t » Sauvignon Hanc, SUchin, Wcingut Olivcr /eter, /D[a/zjc/

D) Géngc € 48.00

Wcinbcgleitung € 15.00
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4-Gang~Mcnii

Klare Wildbrithe
FrUHingslauch & Markravio]i

€ 11.00

5auv{gnon blanc ,,chrana’/:umé“ trocéen, Wcir\gut Koch, F)[a/z O, 1/

kkkk

Kalt marinierte Scheiben vom | hunfisch
GurkemKarottemKimchi, ]ngwer & SHisokresse

€ 16.00
C/mrc/onnay L,vom L(jss “ trocken, Weinguf Bern/mrc/ /<oc/7, /D Falz o, 7 /

kR

Aus dem Pfalzer Wald
Hirschrijcl(cn rosa gebratcn
Wirsing, Holunderbceren & Buchtel
€3%.50
Incagnito” Rotweincuvée trocken, VD Weingut Philipp Kuhn, fFal 0,1/

Tfekdk

Hausgcmachtcr ha[bﬂﬂssigcr Schokoladcnkucl—:cn von der \/a[rhonaschokoladc

Orangensalat, Jogl‘rur’&]ispuma & Maracuja s
€ 1%.80

5641!‘ Kosé Brut, Wc/ngut Oécrcar/cnéac/y /D falz o, 7 /

4 C]éngc € 68.00
Wcinbcglcitung € 21.00
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