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Werte Géste,

schén, dass Sie sich entschieden haben, die Speisen / das Buffet fir |hre Feier bei uns zu bestellen.

Zu diesem Anlass haben wir Ihnen einmal verschiedene Buffetvorschlége zusammengestellt, um lhnen die
Entscheidung zu erleichtern. Ergéinzen kénnen Sie diese durch Vorspeisen, Suppen und Desserts, so dass Sie

IHR persénliches VWWunschbuffet erhalten.

Selbstversténdlich kénnen Sie uns auch |hre individuellen Winsche mitteilen, so dass wir lhnen dafir dann
ein exklusives Angebot zukommen lassen kénnen.

Nachfolgend finden Sie unsere Vorschlége. Alle Einzelpreise verstehen sich pro Person zzgl. der zurzeit
geltenden gesetzl. MwSt. ab einer Bestellung fir mindestens 8 Personen.

Stand: 01.01.2026.
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ZMM Jnformationen

Kinder:
Folgende Berechnung der Buffets gilt fir Ihre kleinen Géste:

- Kinder unter 4 Jahren: ohne Berechnung

- Kinder zwischen 4- 8 Jahren:  509% des Buffetpreises

- Kinder ab 9 Jahren: Berechnung It. Buffetpreis
Geschirr, Besteck & Gldser:

Sie haben die Méglichkeit unser exklusives Geschirr und Besteck sowie Tischwésche und Stoffservietten fur
lhre Festtafel bei uns zu leihen.

Hochwertige Wein-, Sekt -und Wassergldser runden das Gesamtangebot fir lhre Feier ab. Bitte entnehmen
Sie die Preise dafr aus der unten aufgefthrten Material- und Zubehérpreisliste.

lhren Wnschen entsprechend kénnen Sie das Geschirr nach Absprache einen Tag vor lhrer Veranstaltung
bei uns abholen, um dadurch im Vorfeld entspannt eindecken und dekorieren zu kénnen. Anderentalls
lifern wir es am Veranstaltungstag mit den Speisen aus.

Lieferung & Rickgabe:
Die Lieferung der Speisen erfolgt nach Absprache gegen Gebihr. Fir die Lieferzeit ist ein Zeitfenster von +/-
15 Minuten vorgesehen.

Die Abholung des verschmutzten Buffetmaterials / Geschirrs erfolgt am Folgetag der Veranstaltung durch
uns. Eine genaue Uhrzeit wird Ihnen im Vorfeld mitgeteilt.

Bei Fragen oder Winschen melden Sie sich geme telefonisch oder per E- Mail bei uns!

Wir freuen uns auf Siel

Telefon: 02381 - 439231
E-Mail: k@ cookandchill.de

Rainer Kaczmarek & Team


mailto:rk@cookandchill.de
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Die Vorspeisen
Scamorza — ger&ucherter Mozzarella
[ 3 Rote Zwiebel / Kurbiskernal 850 €

e Vitello Tonnato

sous-vide-gegartes Kalb, rosa / gebackene Apfelkaper / Thunfischsauce 950 €
e ltalienische Antipasti

Aubergine / Balsamico-Champignons / Zucchini / Grillpaprika /

Olive / getrocknete Tomate 750 €
e Carpaccio von Rofer Bete

Gratinierter Ziegenbrie / Haselnuss 850 €
e 2 Gamelen auf Waokame-Algensalat

Sriracha-Sauce 750 €
e Fischvorspeise

Heilbutt / Lachsforelle / Makrele - heiB geréuchert / Lachs — gebeizt

Dill-Senfsauce / Wasabi-Creme 12,80 €
e Unsere ofenfrischen Kartoffelpartybrétchen 2Stck. 150€
e Krauter-Frihlingsquark 220¢€
e Rucola-Walnusscreme 250 €
o Truffelbutter 320 €

Die Sulste

Wildkr&utersalat
Edamame / Sprossen / Paprika / gebackene Glasnudeln / Mango-Kokos-Dressing 4,80 €

Bunter Salat, gemischt

Gartenfrische Blattsalate / Gurke / Cocktailtomate / Sprossen

dazu reichen wir

Joghurt-Zitronen-Dressing & Balsamico-Dressing 4,10 €
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Rucolasalat
Cockiailtomate / Parmesansplitter / Olivendl / Balsamico 4,80 €
Salat von viererlei Tomaten 6,50 €

Pesto-Ol / Biffelmozzarella / Ciabatta-Croutons

Sizilianischer Orangensalat
Frisée / Fenchel / Radicchio / Orangenfilets 6,80 €

Die S%em

Kalkulationsmenge - 300 ml = 1,5 Tassen p. P.

e  Minsterlénder Festtagssuppe / Eierstich / Mark- & Griesklabchen / Gemise 850 €
o Kraftige KartoffeHMahrensuppe / Cabanossi (separat] / Réstzwiebeln 850 €
o Kirbis-Stkartoffelsuppe / Chorizo (separat) / Schmand 850 €
¢ Mexikanische Tomatensuppe / Avocado / Sauerrahm 8,20 €
e Spitzkohlrahmsuppe / Rauchlachsstreifen 950 €
e Rote Kokos-Curry-Suppe / Kokosmilch / Hihnchen / Wok-Gemise - 920 €
e Cremesuppe von Frihlingszwiebeln / Frihlingslauch / Muskat / Créme fraiche 8,10 €
¢  Blumenkohlcremesuppe / Meerrettich / Zitrone / Haselnuss / Sahne 8,70 €
e Spargelcremesuppe (saisonall / weibe & grine Spargelspitzen / Sahne 990 €
¢ Pastinaken-Kartoffelcremesuppe / Schalotte / Sahne / Hasselnuss 8,70 €

,Ruhrpottgulasch” - Currywurst-Topf mit hausgemachter Currysauce
dazu ofenfrisches Baguette
Davon reden |hre Gaste noch Wochen spater !

8,80 €
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Die &ﬁm@&

e Das Beste vom Schwein - Filet -sous-vide gegart-
Steinchampignons / Plefferrahmsauce

Buffet 1

o  Gegrillte Hahnchenbrust ,Asia Style”
Wok-Gemise / Thai-Kokos-Currysauce

e  Gemiseauswahl
Brokkoli / bunte M&hren / Blumenkohl / grine Bohnen / Erbse

e Sauce Hollandaise

o Kartoffel-Llauchgratin
Sahne / Emmentaler

o Basmatireis
Sesam / Shiitake
Preis p. P. 3550 €

Buffet 2

e Kalbsinvoltini (Roulade) / Barlauch-Pesto
Krauterseitlinge / Cognac-Pleffersauce

¢ Saltimbocca von der Hahnchenbrust
Salbei / Parmaschinken / Tomatenkompott

e Prinzessbohnen / Bacon / Bohnenkraut

e Krauter-Polenta-Taler

e Gebratene Drillinge
Speck / Zwiebeln / Petersilie
Preis p. P. 38,50 €
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Buffet 3

e Honig-Senf-Lachs - sous vide -
Pinien-Gremolata / Mandel-Blattspinat / Zitronensauce

e Braten vom Weiderind ,Burgunder Art”
Champignons / Specklardons / Silberzwiebeln / Rotweinsauce

o ,Alte Gemiise” / Zwiebelbutter
Kirbis / Pastinaken / Petersilienwurzel

o Sellerie-Kartoffelstampf
Kréuter / Staudensellerie

e Camargue-Reis
Roter Reis / Schalotten / Pilze / Kréuter
Preis p. P. 39,90 €

Buffet 4

o Gegrilltes Kikok-Maish&hnchenbrustfilet
Saté-Sud / geréstete Nisse

e Rinderbéckchen, butterzart
Champignons / Barolo-Lakritz-Sauce

e Buntes Grillgemise
Zucchini / Aubergine / Zwiebeln / Kréuter der Provence / Tomate

e Rosmarin-Drillinge in der Schale
Getrocknete Tomate / Oliven / Knoblauch

e Udon-Nudeln

Teriyaki / Zuckerschote / Méhre
Preisp.P.  4190¢€



Cook & Chill - Consulting GmbH
- entspannt genieBen -

Buffet 5

e Barbarie Entenbrust — sous vide -
5-Gewiirze / Orange / Thymian-Jus

o Kalbstafelspitz, butterzart
Silberzwiebeln / Apfel / Méhren / leichte Apfel-Meerrettichsobe

e Trilogie bunter Karotten
e Steckriben in Walnussbutter

o Getriffelte Rahmkartoffelscheiben

e  Mohn-Schupfnudeln mit Gouda tberbacken

Preisp.P.  4250€

Vegetarisch-Vegane Alternativen

Diese Speisen bieten wir lhnen als Einzelportionsalternativen in den gewdhlten Buffets an:

e Duft des Orients (vegan)
SuBkartoffel / Kichererbse / frisches Gemse / Kokosmilch / Ingwer
oder
o Gemise-lasagne
Aubergine / Paprika / Zucchini / Tomate / Méhre / Sellerie / Rosmarin
oder
o Grines Gemiise-Curry mit Ruchertofu (vegan)
Kokos / Staudensellerie / Koriander

oder
o Sibkartoffel- Gnocchi
Erdnusspesto / Shitake / Zuckerschoten / Paprika

Preis p. P. 19,90 €
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Fir den sjfmw

Damit jeder Ihrer Gaste die Méglichkeit hat, ein wunderschénes, ausdekoriertes Dessert zu bekommen,
biefen wir lhnen dieses im Fingerfood-Glas an.

o  Weibe Schokomousse-Tértchen — geflémmt — mit frischen Beeren

e Créme br0lée von der Tonkabohne / frische Beeren

e Braune Schokomousse / karamellisierte Zwergorangen
e Vanille Panna Cotta mit Mangospiegel

e Zitronen-Tiramisu
Mascarpone / Cantuccini / Zitrone

e Schwarzwalder Kirsch im Glas
Schoko-Biskuit / Kirschen / weihe Mousse

e Monsterléinder Herrenkrem
Rum / Kirschen / Schokolade

Alle Desserts kosten 5,80 € pro Stck.

Zun Abschlyss

e Kaseh&ppchen
Gouda / Lleerdammer / Brie / Traube / Cracker

Preis p. P. 780 €

e BioKase
Manchego / Téte de Moine / Ziegen-Brie / Frichtebrot / Nusse / Feigensent
Preis p. P. 1350 €
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Q&foﬁr w/ Atwﬂ%&‘%:

e Sekiglas 080€
e Rotwein-/ Weibweinglas 080 €
e Wasserglas 080¢€
e Suppentasse + Untertasse 1,80 €
e Suppenloffel 060 €
e Meniteller 28 cm 120 €
e Menigabel 060 €
¢ Menimesser 060€
e Mittel- / Kuchenteller 080€
e Kaffeetasse + Untertasse 1,50 €
o Kaffeelsffel 060 €
e Kuchengabel 060 €

Alle Preise verstehen sich inkl. Endreinigung

Smf%w:

o Samtliches Geschirr und Ausstattung wird von uns angeliefert und ungereinigt wieder abgeholt.
e Die angegebenen Preise sind reine Nettopreise; hinzu kommt die jeweils giltige MwSt.

e Bitte beachten Sie, dass sich Lieferpauschalen und Anfahrtszeiten fir das Auf- und Abbau- sowie
Buffetpersonal twenn gewinscht) separat nach der Entfernung zum Veranstaltungsort berechnen.

e  Gem. unserer AGB berechnen wir fir Sonntag- und Feiertagslieferungen einen Aufschlog von 10 %
auf die Gesamtrechnung.
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Allgemeine Geschéftsbedingungen

Der Auftrag.

Die Auftragserteilung ist mit der schriftlichen Auftragsbestétigung an den Kunden per Email oder Post verbindlich erfolgt, sobald der
Kunde nicht innerhalb von 5 Tagen nach Versanddatum der Bestétigung Widerspruch erhebt. Bei Aufiréigen Uber einen Wert von
EUR 1.000,~ ist eine Anzahlung in Hdhe von 30% des Auftragswertes bei Auftragserteilung féllig. Die angemeldete Personenzahl ist
verbindlich, sofern nicht 5 Tage vor der Veranstaltung eine schriftliche Mitteilung durch den Auftraggeber erfolgt.

Zahlungsbedingungen

Alle angegebenen Preise gelten zzgl. gesetzl. MwSt.

Die mitgelieferte Ware bleibt bis zur vollstéindigen Bezahlung unser Eigentum.

Der Rechnungsbetrag wird rein netto, ohne Abzug und sofem nichts anderes vereinbart ist, nach Erhalt der Rechnung fallig. Die
Rechnungserstellung erfolgt in schriftlicher Form.

Beanstandungen

Sollte eine Reklamation begriindet sein, so ist diese unverziglich — ggf. telefonisch — geltend zu machen, damit wir eine umgehende
Uberprifungsméglichkeit haben. Schadensersatzanspriiche aut Grund héherer Gewalt werden nicht erstattet. Gerechtfertigte
Schadensersatzanspriche werden nur im Rahmen der Rechnungssumme erstattet, nicht dariber hinaus. Die Teilnahme an allen
Events erfolgt auf eigene Gefahr. Dies gilt auch fir Lebensmittelallergien und sonstige korperliche Reaktionen auf sémtliche
verwendeten Lebensmittel und Getréinke.

Mietinformation

Alle Ausstattungsartikel wie z.B. Glaser, Tischwdsche etc. Uberlassen wir lhnen fir die vereinbarte Mietzeit.

Geschirrlieferungen sind unverziglich bei der Anlieferung aut Menge und Unversehrtheit zu Gberprifen, spétere Reklamationen
kénnen nicht beriicksichtigt werden.

Sollten wir fir Sie Geschirr oder Glaser zuleihen missen, da Sie ein anderes Design wiinschen oder unser Vorrat an Mietgeschirr
erschépft ist, missen wir lhnen den Preis neu kalkulieren.

Die Lieferung umfasst nicht mégliche Auf- und Abbauarbeiten.

Die gemieteten Artikel werden vor Ort angeliefert und missen vom Mieter an einem vorher vereinbarten Ort zur Abholung
bereitgestellt werden.

Bei nicht ordnungsgemdBer Zusammenstellung der Artikel werden die Aufréumarbeiten im Anschluss in Rechnung gestellt. Siehe
hierzu die Preise fur unser Fachpersonal.

Der Auftraggeber verpflichtet sich bis zum Zeitpunkt der Anlieferung beziehungsweise Abholung fir einen Ansprechpartner zu
sorgen.

Gestatten Sie uns an dieser Stelle den Hinweis, dass wir lhnen for Bruch, Verlust oder beschadigtes Equipment den
Wiederbeschaffungswert in Rechnung stellen mUssen.

For durch uns beschafffen Ausstattungs- und Mietgegenstéinde erheben wir eine Bearbeitungspauschale von 20 % aut die
nachgewiesenen Originalbruttokosten.

Transport

For die Anlieferung berechnen wir lhnen im Stadigebiet von Hamm / Ahlen 15,00 € pro Anfahrt. For Lieferungen auberhalb des
Stadtgebietes von Hamm / Ahlen berechnen wir die Anlieferung und Abholung grundséizlich mit 1,60 € pro Fahrtkilometer. Bei
Anlieferung muss eine Toleranz von 30 Minuten einkalkuliert werden. Wir tbemehmen keine Gewdhr fir verspétete Lieferungen
durch héhere Gewalt.

Wir behalten uns bei Hausern ohne Fahrstuhl ab der 2. Etage eine Erschwemiszulage von 5,00 € pro Etage zu berechnen.
Sonntag und Feiertag ist Ruhetag. Eine Lieferung ist nach Absprache méglich. Wir berechnen dann einen Aufschlag von 10%.



Cook & Chill - Consulting GmbH
- entspannt genieBen -

Mitbringen von Lebensmitteln und Speisen/ Haftungsausschluss

In unsere Exklusiv-Location, der Zeche Westfalen, Ahlen (ansprechbar, Schichtwechsel, Lohnhalle und angrenzende Seminarréumel
ist das Mitbringen von Lebensmitteln, Speisen (z.B. Kuchen) und Getréinken durch den Auftraggeber selbst und/oder das Anliefern
durch von ihm beauttragte Dritte grundséitzlich nicht gestattet.

Ausnahmen bedurfen der vorherigen schriftlichen Anzeige durch den Auftraggeber und der schriftlichen Zustimmung durch die Cbok
& Chill - Consulting GmbH. Hierfir wird die Cook & Chill - Consulting GmbH einen finanziellen Ausgleich (Kork- bzw. Gabelgeld)
beim Auftraggeber erheben.

Die Anlieferung der vom Auftraggeber selbst mitgebrachten Lebensmittel, Speisen oder Getréinken hat — die schriftliche Gestattung
vorausgesetzt — am Veranstaltungstag selbst zu erfolgen. Sollte der Auftraggeber selbst Lebensmittel, Speisen oder Getrénke
mitbringen, geschieht dieses ausschlieBlich auf eigene Gefahr des Auftraggebers.

Die (dok & Ghill - Consulting GmbH schlieft jegliche Haftung hinsichtlich etwaiger nachteiliger gesundheitlicher Folgen beim
Auttraggeber und/oder Teilnehmemn an seiner Veranstaltung, etwa wegen der Zutaten (zB. Unvertraglichkeit hinsichtlich eines
Nahrungsmittels und/oder seiner Bestandteile) oder wegen des Zustandes der mitgebrachten Lebensmittel (etwa mangelnde
Lebensmittelhygiene, Befall mit Keimen), ausdriicklich aus. Der Auftraggeber stellt die Cook & Ghill - Consulting GmbH bereits heute
von sémtlichen Schadensersatzansprichen Dritter im Innenverhdlinis frei.

Mitnahme von Lebensmitteln durch den Auftraggeber/Haftungsausschluss

Der Umgang mit Lebensmittel unterliegt strengen gesetzlichen Bestimmungen. Die Chok & Chill - Consulting GmbH darf daher
Lebensmittel, die bereits zum Verzehr angeboten wurden, kein weiteres Mal anbieten. Sie sind, den gesetzlichen Bestimmungen
entsprechend, zu entsorgen.

Sollte der Auftraggeber dennoch wiinschen, Gbrig gebliebene Mengen von Speisen/einzelne Speisen aus dem Betrieb der Cook &
(hill - Consulting GmbH mitzunehmen, geschieht dieses auf eigene Gefahr. Die Cook & Ghill - Consulting GmbH schlieBt jegliche
Haftung wegen etwaiger nachteiliger gesundheitlicher Folgen, die bei dem Gast selbst oder bei Dritten auftreten, an die der Gast
diese Speisen weiterreicht, ausdriicklich aus. Der Auftraggeber stellt die Cook & Ghill - Consulting GmbH bereits heute von
samtlichen Schadensersatzanspriichen Dritter im Innenverhdlinis frei.

Auftragsbestétigungen
Bitte Uberprifen Sie bei Angebotserstellung die Rechnungsadresse. Sollten wir auf Grund einer falschen oder unvollsténdigen
Rechnungsadresse eine neue Rechnung erstellen missen, berechnen wir Thnen eine Bearbeitungsgebihr von 8,00 €.
Annahme und Bestétigung der zustande kommenden Auftrége bedirfen grundséitzlich der Schriftform.
Im Falle der Storierung eines bereits bestétigten Auftrages gelten folgende Regeln:
e Biszu 14 Tagen vor der Veranstaltung: 30% des Auftragswertes.
e Zwischen 13 bis 5 Tagen vor der Veranstaltung: 60 % des Auftragswertes.
e Bei Stornierung 4 - O Tagen vor der Veranstaltung: 90% des Auftragswertes.

Salvatorische Klausel

Sollten einzelne Bestimmungen des Vertrages unwirksam oder undurchfihrbar sein oder nach Vertragsschluss unwirksam oder
undurchfthrbar werden, so wird dadurch die Wirksamkeit des Vertrages im Ubrigen nicht berthrt.

An die Stelle der unwirksamen oder undurchfthrbaren Bestimmung soll diejenige wirksame und durchfthrbare Regelung treten,
deren Wirkungen der wirtschaftlichen Zielsetzung méglichst nahekommen, die die Vertragsparteien mit der unwirksamen
beziehungsweise undurchfthrbaren Bestimmung verfolgt haben.

Die vorstehenden Bestimmungen gelten entsprechend fir den Fall, dass sich der Vertrag als lickenhatft erweist. § 139 BGB findet
keine Anwendung.

Gerichtsstand

Erfullungsort und Gerichtsstand fur beide Teile ist Homm/\VWestt.

Der Katalog einschlieBlich aller seiner Teile ist urheberrechtlich geschitzt. Jede Verwertung auPerhalb der engen Grenzen des
Urheberrechtsgesetzes ist ohne Zustimmung von Cdok & Ghill - Consulting GmbH unzuléssig und stratbar. Das gilt insbesondere for
Vervielfaltigungen, Ubersetzungen, Mikroverfilmungen und die Einspeicherung und Verarbeitung in elektronischen Systemen.

Alle bisherigen Preislisten und AGB verlieren hiermit ihre Giltigkeit. Stand Januar 2026




