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KLOSTERMUHLE

HOTEL & RESTAURANT

(Unsere Wcincmpfc]wlune;
2022 Sauvignon blanc | e grand Fume® trocken, W(G Matthias (Gaul, Asselheim [falz 0,11 € .00
2023 Weiﬁburgunder & Cl—]ardormag trocken, VDF WG KniPser, Pfalz o1l € 6.00
Vornewcg
Unser hausgcbacl«:ncs Brot mit einer chinigkeit € 2.50
Brotkorb mit Hausgcbackenem Brot € 4.00
Davor
K iirbis~ KokossuPPc mit |~ rdniissen & Korianderv € 9.00
Mit gerosteter Garnele € 14.50
Feldsalat mit K urbiskemal V €12.00
Granatapf:e]keme & Kﬂrbiskemknusper grober € 15.00
Gcbackcnc Fra]inc vom Glanrind € 15.00
Radieschensalat & eingeicgtc Senfksrner
Warmer Zicgcmcrischkiisc mit APFclcl'autncg € 15.00
Ofenkiirbis, | iebstsckelsl & [Frisee
[ ndivien Caesarsalat mit BrotchiPs & Farmcsan € 10.00
mit gerosteten Garnelen € 24.00
mit glacierter Maispoulardenbrust € 19.00
mit Serranoschinken € 16.00
HauEtsachc
Kumpstca[c vom ,,Angus Rind“ rosa gcbratcn € 34.50

(Café de Paris - Butter oder Rotweinschalotten
(Gemiise vom Acker & kleine Rosmarinkartoffeln

Maispoulardcnbrust mit orientalischen (Gewiirzen € 29.80
Cranberr9 Mangolcl & Sesamnudeln

Langsam gcschmortc Rinderschulter mit Rotwei nJ us € 29.80
Cremigcs Wirsinggemijse & Schupxcnucleln mit Putterbrésel

Alle unseren E)P&EEH enthalten A”Et’%&ﬁ&l

Ditte informieren Sie uns vorab iiber uﬁv&rtréghchkefterﬁ.
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KLOSTERMUHLE

HOTEL &« RESTAURANT

Unser Fang
]:ilct von der Eismccr(:orcﬂc

Bunte Bete, (Grocchi & Meerrettich

Kein Fisch ~kein Flcisch
Hausgemachte Kijrbisgnoccl’zi mit Bﬁﬁ-clmozzarcﬂa

Kréuterseitlinge, Olivenslschaum & Kiirbiskerne

cgan

% x Kirbis & 5c|1warzwurzelnv

Fer]graupenrisotto, Ofenkiirbis, [Falafel & confierte Schwarzwurze n

Danach

Unscr halbﬂﬂﬁigcr Kuchcn von der Valrhonaschokolaac
Mangoragout & Kokoseis

Hausgcmachtcs F rdnusseis
Schokoladensofse & Salzkarame”

Crémc brolée

chicrlci Sorbet mit [Triichten & Mande”musper
Mango/ Maracuja/ [Himbeer / FFirsich/ Quitte

1 Kugcl Méwcnpick Eliscreme
Schokolade / Vanille / Walnuss /I~ rdbeere

WaanSs Fis mit \/erpoorten [ ierlikor

Kohmilchkésc mit hausgebackenem K]ostermijhlenhrot
Quitte & Rosmarin-Niisse klein

SiiBwein zum Dessert:
23er Sweetheart Sauvignon blanc, SiiBwein, \Ncingut Oliver /eter 5 ¢l

€ %2.00

€ 2%.00

€ 20.00

€ 13%.50

€ 11.00

€ 8.00

€ 11.00

€ 4.00

€ 9.80

€ 16.00
€ 12.00

€ 4.00
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ché’\lzcr §~Gang~Mcnﬁ

A [T

Feldsalat mit Kiirbiskernsl
Granatapgelkemc & Kﬁrbiskernknusper

€ 12.00

oclcr

(Gebackenes | ammbries
Kadieschcnsa]at & 7~ K rautersobe

€ 15.00

Grau[?utgunc/cr,, Ca/c/t” trocken, Wc/ngut (ries- DL'J'PPcé /D falz 0,1 /
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Glacicrtc [ ntenbrust
Gew[jrz~Koti<oH, Kastanicn & kleine Knédel
€ 35.00

Konstantin® Rotweincuvée trocken, Wc/ngut' Permbard Koch, Ffalzo, 1 /

kkkkk

Reicher Ritter
APFc]ragout & (Gewiirzeis

€ 12.00

S aloagcno“ﬁcﬁcurcéc fruc/ﬁ{g, Wmhgut Finter der K irche, Kheinhessen o, 1/

5 (Qinge € 54.00
chnbcglcitUng € 13%3.60
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KLOSTERMUHLE

HOTEL &« RESTAURANT

5~Gang Hcrbst—-McnU

KUrbis~Ko|<ossuPPe mit gerdsteter Garnclc

€ 14.50
Grau/)ucguna/cr,, Calcit“ trocken, We/hgut Giies- DL'J'/D/D@Z [ralzo,1/

*****

kalt marinierte Scheiben vom T hunfisch

Mango, Gurken & Kimchi
€ 18.00

Cﬁaralonnaﬂ ,,Ancestra/ “ trocécm, Wc/ngut Karsten F eter, /D falz o, 7 /

KkkEK

Con{:icrtc E_ismecrf:orc“c
Bunte Betc & Buttermilc]ﬁ Dressing
€ 18.00

5auv1gnon blanc trocken, Wc/ngut Briic/cr Andres, [falzo,1/

Hirschriicken rosa gcbratcn
Schwarzwurze!n, Holunderbeeren & MohnschuPFnudel

€%9.50
Cabernctﬁauv{gnon & Mcr/ot,,5” trocken, VDF Wcingut DPernhart, Fralz o, /

TkEEE

Nougat Kiichlein
Quit’cen, Friscl’nkése Espuma & l‘lausgcmachtes G!thein]_:_is

€ 12.00

Kosé 5@&' brit, Wciqgut Obercarlenbach, Ffalzo, 1/

5 (qange €92.00

Wcinbcglcitung € 25.00
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