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(Unsere Wcincmpmcchlune;
2022 Sauvignon blanc,| e grand Fume® trocken, W(G Matthias (Gaul, Asselheim [falz 0,1l € .00
2023 Weiﬁburgunc{er & Charclormay trocken, VDF \Neingut KniPser, Ffalz o,1l € 6.00
Vornewcg
Unser ]-zausgebaclccncs Brot mit einer chinigkeit € 2.50
Brotkorb mit Hausgebackencm Brot € 4.00

Davor

KDrbi&KokossuPPc mit [~ rdniissen & K oriander € 9.00
mit gerdsteter (Garnele € 14.50
Buratta- cremiger Mozzarc"a mit gerostetem Buchweizen € 15.00
Bunte Pete & Liebstécklc’jl

Spétsommcrsalatc von [r. ] enz € 9.80
Radieschen & Rosmarinniisse klein € 7.80

amm
(Gebackenes Lammbrics € 15.00

Fcr]grauPcnrisotto & Rieslingschaum
(Gebackene Lammzungc € 15.00

Kadieschensalat, einge!egte Scmckémer & griine SoBe

K alt marinierte Scheiben von der Lammkculc € 17.00
Gurken-Avocadocreme, Buchenpi!ze & Kresse

Langsam gcschmortc | ammschulter mit Gremolata €29.80
Tomatemﬁpitzkoh] & Salbeipolenta

|_ammriicken mit einer [Harissakruste € %8.00
Katatoui“e, Jus & K artoffelmuffin

Alle unseren f)r::&is&n enthalten A”&rgaﬁa'.

Ditte irformieren Sie uns vorab tiber u rw&rtréig| ichkeiten.
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Haugtsachc
Maispoulardcnbrust mit Orangcnbuttcr

Fastinakenp[&ree & wilder Pyrokkoli

Rumpstca‘c rosa gcbratcn vom ,,Angus Rind«
(Caf¢ de Paris Butter oder Rotweinschalotten

SPé’csommergemijse & Rosma rinkartoffeln

! lnser Fang
Lachs{:orc”cn{:ilct auf der Haut gcbratcn

Ofenkiirbis & Ferlgraupen risotto

Kcin Fisch -kein ]:lcisch
Hausgcmacl'ﬂ:c Ricotta (Grocchi
Allerdei Filze, Bihc]cc]mozzare”a & confierte | omaten

FcrlgrauPcnrisotto mit Kréutcrscitlingcn V
Ofenkiirbis, [aselniisse & Kokosjoghur‘t

Danach
(nser Ha]bﬂilssigcr K uchen von der Valrhonaschokolade
Mangoragout & Kokossorbet

chicrlei 5orbct mit [“riichten & Manclc”cnusper
[Himbeer / Mango/ Maracuja / I rdbeer / K alamansi

i Kugcl Méwcnpick [ iscreme
Schokolade / Vanille / Walnuss /| rdbeer

Crcmc brolée
Walnuss [is mit \/erPoorten [ ierlikor

R ohmilchkzse
Chutncg & Klos’cermﬁhlenbrot klein

SiiBwein zum Dessert:

2%er ,,5w<:ct11c:art“ Sauvignon blanc, Wcingut /eter, Pfalz
24er Goldmusl(atc”cr mit RestsiiBe, Weingut Bemharc{ K och, Pfalz

€ 29.80

€ %400

€ 29.80

€ 25.00

€ 20.00

€ 13.50

€ 11.00

€ 4.00

€ 850
€ 9.80

€ 16.00
€ 12.00

5c € 5.00
o,il € 4.80

HOTELS & RESTAURANTS
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5pétsommcr Menﬁ

Ceviche vom Yellow T hunfisch
Gurke, K oriander & 5}11'50
€ 18.00
5auv5'gnon blanc trocken, Wc/ngut Briider Andres, [Falz0,1/
EREREEE
(erdstete Gamclcn
Fastinakencreme & Nussbutter
€22.00
Cﬁarc/onnaﬂ ” /4 ncestral “ Wc/ngui’ Karstcn /D cters, /D falz o, 7/

KRR RRR

(Gebackenes |_ammbries
Ferlgraupcnrisotto & Rieslingschaum
€ 15.00
Kosé ,(Jarette“von (uvée X, VIDOF Wc/ngut Kn/'Psc/; [ralz0,1/

|rischer | ammriicken mit [Harissa
Ratatoui”cgemijse, Jus & K artoffelmuffin
€ %8.00
,,/ncogn/to” Kotweincuvée trocken, VDI We/ngut Vi /)///P/o Kuhn, Ffalzo, 1/

FREFRES

Spétsommcr Dcsscrt
5chol<oladcn~,,CaPPuccino“
Mascarpone Espuma, Cruml:)lc & chtschgen
€ 12.00
,,5W@ci'/7¢arl’“5auvgnon blanc, Wc/ngut Jeter, [falz 5¢/

OC!CI"

Rohmilchkase mit Quittcn
€ 12.00
Wcl’b’bucganc/er& Cﬁardonnaﬂ trocken, VDI We/ngui' /<n//bser, [ralzo,1/

5-Gang~MeniJ: € 90,00

We;h[;c‘g/cftung: € 24.00

N

Landidyll
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Lamm~Mcnil

(Gebackene Lammzungc
Radieschensalat, cingclcgtc Senftksrmer & griine Sobe
€ 15.00
Grauer Purgunder ,(alcit* trocken, |Veingut G/es~Da'/o/ocl [ralzo,1/

OG/C’I‘

Kﬁrbis—-KokossuPPc
™ rdniisse & K oriander
€ 9.00
Sauvignon blanc ,[ e grand [Fume* trocken, W(G Matthias (Gaul, Asselheim [falz 0,1/

FRRRE

Langsam gcschmortc Lammschultcr mit Grcmolata
Tomatcmﬁpitzkohl & Salbcipolcnta
€ 29.80
W Oiiden® Rotweincuvée trocken, Weingut SOFS, [falzo,1/

hkkk

Reicher Ritter mit Zimt & Zucker
APFe]ragout & \/alrhonaschokoladen [Tis

€ 12.00
(Goldmuskateller mit KestsiiBe, Wc/ngut Bcrn/mra{ [ralz o, 7 /

€ 48.00

We;h/;eg/eitung € 7370




