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KLOSTERMUHLE

HOTEL &« RESTAURANT
Kréuter, Tomaten & FHiicksalate von [riulein [ enz

L/nscr /lausgcbac‘écncs Brot

Unsere Wcincmpmcchlune;

2022 Sauvignon blanc | e grancl Fume® trocken, W Matthias (Gaul, Asse”’neim Ffalzo,11 €5.80
202% Weiﬁburguncler Chardonnag trocken, VDI Weingut Knipser, Ffalz 0,1l €5.00

Davor
(Unsere Fischsuppe mit (routon € 14.50
Garnelen & Sauce Réuille

Gazpacho — kalte Gcmﬁscsuppc mit Manc{elnv € 950

mit geréstcterjakobsmuschel € 14.50

Zicgcn{:rischkésc mit APFclchtncg € 15.00

Junge Bete & Basilikumsl

T atar vom Angus Rinderriicken €17.50
24

Tomatenmarme]ac{c & Réstbrot

Sommerzeit

Sommcrsalatc mit Krcssc V € 9.80
Radieschen & Niisse kleiner € 7.80
Salat vonjungcr Bete € 8.50
APFe]balsamico & Joghurt

T omaten & Himbccrsalat € 15.00
Bij#elmozzar@“a & Jordan O!ivcnél

Caesar Romana Salat mit Parmesan € 12.00
Serranoschinken & Brotclﬁips € 16.00
Gebratene Brust vom Lanc”'luhn € 20.00
(Gersstete (zarnelen € 24.00

‘ lnscr Fang

(erosteter Fulpo mit O!iven:rapenacle € 38.00
Sideranzésisches Gemijse & ]:rego]a Sarda

Alle unseren E)Pefseﬁ enthalten /—'E\Hergene'.

Ditte irformiersn Sie uns vorab iiber u nvertrég|fcl1|<eftem.

HOTELS & RESTAURANTS




o H A

KLOSTERMUHLE

HOTEL &« RESTAURANT

Haugtsache
Maispoulardcnbrust mit Raz el Hanout € 29.50

Dattel-Couscous & Minzjoghur‘t

Schnitzel vom E ichelschwein mit Preiselbeeren €26.50
Kar'togeLRaclieschensa]at & Fﬂijcksa]ate

Glacierter Schweinebauch ~ asiatisch~ €29.50
(Garnelen, | rdniisse, K oriander, feine Nudeln & K okos

Tag]iata vom Angus Rind € 3%.50
Scheiben vom Rumpsteak
Rucola, Pinienkerne, Oliven & Balsamico

Kcin Fisch ~kein ]:lcisch

Hausgcmachtc Ricotta (Grocchi € 25.00
F}Ciﬁcer]inge, Bﬁgclmozzarc”a & confierte | omaten
Gebackene Linscn{:alaﬁ:cl V € 24.00

Ragout von Artischocken, OFenPaPrika & Tomatenvinaigrettc

Danach

Unscr ha]bﬂﬂssigcr Kuchcn von der Valrhonasch[coladc € 1%.50
Mangoragout & Kokossorbet

chicrlci 5orbct mit [riichten & Mande]knusper € 11.00
[Himbeer / Mango/ Maracuja /E_rclbcer/ K alamansi

1 Kugcl Méwcnpic[c [ iscreme € 4.00
Schokolade / Vanille / Walnuss /| rdbeer

Creme bralee € 8.50
Walnuss Fis mit \/erpoorten [ ierlikor € 9.80
Rohmilchkzse € 16.00
Chutncy & Klostermiithlenbrot klein € 12.00
SiiBwein zum Dessert:

2%er ”SWCcthcart“ Sauvignon blanc, Wcingut / eter, [falz 5d € 5.00

24er Goldmuskateller ,edelsiine, Weingut Bernhard K och, Ffalz o,il € 480

HOTELS & RESTAURANTS
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KLOSTERMUHLE

HOTEL & RESTAURANT

Sommcr Menﬁ

Ceviche vom Yellow T hunfisch
Gurke, K oriander & 5}11'50
€ 18.00
5auv5'gnon blanc trocken, Wc/ngut Briider Andres, [Falz0,1/

dkkkkkd

Gcrﬁstctc Jakobsmuschcln
OFenPaPrika, (Chorizo & O]ivenélschaum
€22.00
Cﬁarc/onnaﬂ ” /4 ncestral “ Wc/ngui’ Karstcn /D cters, /D falz o, 7/

FRERRRR

T omaten-Himbeer-Salat
GazPacl'\osucl & BGFFc]mozzarella

€ 15.00
Kosé, C/arcttc “von (_uvée X, VD/D Wc/ngut Kn/'Psc/; f> falz o, 7 /

FRERRRR

|rischer |_ammriicken mit Harissa
Ratatoui”egcmijsc, O]iverjus & Sa]bei (Gnocchi
€ 38.00
,,/ncogn/to” Kotweincuvée trocken, VDI We/ngut Vi /)///P/o Kuhn, Ffalzo, 1/
Sommcr Dcsscrt
Jog[wurtmoussc mit Butterbrosel
FFélzer Bccren & SaueramPFerSOrbet
€ 12.00
Kosé 5@&; Gut Obcrcar/cnéac/@ /> falz o, 7 /

OC!CI"

(Gebrannter chgcn{:risc[-rkésc
Comciertc T omaten & Toma’ccn-Basilikum Fis
€ 15.00
,,5W@ci'/7¢arl’“5auvgnon blanc, Wc/ngut Jeter, [falz 5¢/

5-(Gang-Menii: € 90.00

We;h[;c‘g/cftung: € 24.00

N
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KLOSTERMUHLE

HOTEL &« RESTAURANT

F{:ézcr Mcnﬁ

Ziegenfrischkase mit Apfclchutncg
Jungc Bete & Pasilikumsl
€ 15.00
Grrauer Purgunder ,(alcit* trocken, |Veingut G/es.Dup/ocl Fralzo0,1/

sekkedkd

|_angsam geschmorte Rinderbacke
SC”eriecreme & Rotweinschalotten
€ 29.50
W Siiden® Rotweincuvée trocken, Weingut SOF.S, [falzo, 1/

FRRRE

Reicher Ritter mit Zimt & Zucker
Pfalzer I rdbeeren & Valrhonaschokoladen [T is

€ 12.00
Go/a/muska teller edel & sLB, Wcmgut Bcrn/mrd, F falz o7 /

€ 48.00

Wc/nbcg/citung; € 7370




