KLOSTERMUHLE

(nsere Wcincmpfc]wlune;

2022 Auxerrois ,,Tonmergel“ trocl(en, \/])I> \NG Beml—]ar‘t F}Ca]z (Bio) O, 1 | € 5.80
2023 ,,C]arette“ Rosé vom Cuvée X, trocken, VDF WG KniPscr, Flcalz 0,1 | €4.80

Davor ~ Unscr I-iausgcbackcnes Brot—

Herbstsalate V € 950
E_ingelegtes (Gemiise & karamellisierte Niisse klein € 7.50
]:clc]salat mit [ iirbiskerns! \’ € 12.00
Granatapfe]keme & K urbiskernen

](ilrl)is~ KokossuPPc mit lngwcr & I rdniissen V € 8.80
Gebackene Fralinc von der gczquctcn Rindebacke € 14.00
Bunte Bete & Buttcrmi[chvinaigrettc

Warmer Z_icgcnf:rischkésc mit APFclcl'lutncy € 14.50
Ofenkiirbis & | iebstoacklsl

E)i]ﬁ:clmozzarc"a mit Shisokresse € 14.00

Gurkensalsa & gerosteter Buchweizen

Haugtsachc

Kumpstcak vom ,Angus Rind* rosa gcbratcn € %2.80
(Café de Paris - Butter oder Rotweinschalotten

(Gemiise vom Acker & kleine Kosmarinkar’coﬁe]n

Maispoularclcnbrust mit orientalischen (Gewiirzen € 26.80
Cranberries~ Fal( Choi & SUBkarto#eIPijree

| angsam geschmorte Rinderschulter mit Kotwcirjus €27.80
Cremiges Wirsinggcmijse & gebratene Semmelknsdelscheiben

Glacierter E)BQSchwcincba uch €26.80

Gerc’jstetc Gamelen, Ferlgraupenrisotto & Kokos

K albsnieren mit einergroben Senfsobe & feine Nudeln € 22.00

Alle unseren E)P&E&ﬁ enthalten A”Eﬁ%&ﬁ&l

Hitte irformieren Sie uns vorab iiber u ﬁv&rtréghchkeite M.

N

Landidyll

HOTELS & RESTAURANTS



‘ JHSCI"! ang

Dorademcilct auf der [Haut gebraten €29.50
Bunte Pete, (Gnocchi & Meerrettich

K ein Fisch ~ kein Fleisch

Hausgemachte Kﬁrbisgnocchi mit bihq:elmozzare"a € 22.00

Kr’éutersai’c]inge, Olivenslschaum & Kirbiskerne

yegan
(ebackene gclbc i_inscn }:alamchl V € 20.00
Kliirbis & Mohren aus dem Ofen, Sesam & K okosschaum

Danach

Halbﬁﬂssigcr K uchen von Valrhonaschokolade € 1%.80

Mangoragout & K okos Tis

Hausgcmachtcs E_rclnuss Fis € 10.00
Schoko]adcnsoﬁe & Sa]zkaramc”

Creme brilee € 8.00

1 Nocke hausgcmachtcsSorbct mit [“riichten & Mandeﬂmuspcr € 6.50

Mango/ Maract,ja/ K alamansi / K okos / Qyittc

1 Kugcl Mawcnpick [ iscreme € 380
SCHOko]ade/\/ani”e/ Walrnus / Erdbecr

Walnuss Fis mit \/erPoorten ierikor € 9.60

Café Gourmand € 850

E_spresso mit [Tinancier — kleiner franz. Mandelkuchen —

Kohmilchlc'aisc mit l'xausgebackcnem Klostermiithlenbrot € 15.00

Quitte & Rosmarin-Niisse klein € 12.00

SiiBwein zum Dessert:

22er Roter | raminer- Kicsling mit RestsiiBe, Weingut [Jahnmiihle, Nahe 0,1l € 450
23er Schcurcbc [ del & Sin, Wcingu’c Bernhard K och, Ffalz o,1l € 480
23er SWCct}*lcar‘t Sauvignon blanc, Siikwein, Wcingut Oliver /eter 5 ¢l € 4.00
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KLOSTERMUHLE

Ffélzcr 6~Gang-—Mcnii

(Gebackene Praline von der Rinderbacke
Punte Pete & Buttermilch

€ 14.00

Grauéucgunc/cr,, Caleit“tr. Wc/'ngut Gries- D('j/?loe/ Ffalzo,1/

*hkdk

Glacicrtc [ ntenbrust
(iewiirz Rotkohl, Kastanien & kleine Knédcl
€ 30.00

Finot noir tr., We/nguf Matthias Gaul Fralzo,1/

*kk%

Reicher Ritter
Afmcclragout & haugemachtes Schokoladeneis
€ 11.00

§c/7@urcéc E del & 5[1'/)’, §L'ilj’wc/n, Wcingut Bcrn/‘lardl /<0C/7, F falz o, 7 /

D) C]éngc € 48.00

Wei nbcglcitung € 1540
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KLOSTERMUHLE
+~Gang~Mcnﬁ

Kﬂrbis—-KokossuPPe mit gerostete Gamclc

€ 11.00
§auv{'gnon blanc trocken, Pio- Wc/nguf [FHahnmiible , Nahe 0,1/

kkkk

Ka]t marinierte Scheiben vom T hunfisch
Maracuja & Gurkcn Kimchi
€ 15.00
Chardonnay ,Ancestral trocken, Weingut K arsten [eter, [falz 0,1/
P —
Aus dem Pfalzer Wald

Hirsclﬁkalbsrijckcn rosa gebraten

Fak Choi, \/\/acho]cler~~ F\Cegetjus & MO!"II’ISC!’]UP]CHUdCln
€ 35.00

,,5[]0’@/7 “ Kotweincuvée trrocﬁcn, Wc/ngut50/> 5~Dambac/7, /> falz o, 7 /

OCICI"

Filet vom Steinbutt
Fer!graupenrisotto, O]Cengcmijsc & Beurre blanc
€ %5.00

Auxerois, Tonmcrg@/" trockcn, VDF Wc/ngut Bcrnﬁa/‘t, /D Falz o, 7 /

Tfekdk

Nougat-Quarkknsdel mit Butterbrosel
Quittcn &Tonkabol‘men s

€ 12.00
5wcct/7@anf5auv[gnon blanc, SiiBwein, Wc/ngut Jeter, [falz 5¢/

OdCl"

Rohmilchlcéisc mit Quitte & Rosmarin-Niisse
K/bs//hg- Koter [ raminer mit KestsiiBe, [Hio- We/ngut [Hahnmiihle, zo, 1/

4 G'angc € 65.00
Weinbegleitung € 22.00
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