RESTAURANT-CAFE

KRETA

SPEISEN & GETRIIKE



WILLKOTTITEN ITT RESTAURANT KRETA.

In entspannter Atmosphare ein leckeres Essen genieBen oder
sich bei einem Glas Wein aus Griechenland entspannen — das
ist es, was wir unseren Gasten bieten wollen. Unser Kiichenteam
liebt seinen Job und das schmeckt man auch bei jedem Bissen.
Lassen Sie sich von uns verwohnen und genieBen Sie die
griechische Kuche mit allen ihren Vorzigen. Ihr Essen wird
immer frisch, unter Verwendung ausgesuchter Rohstoffe von
bester Qualitat und Frische, zubereitet.

Wir sind stets bemuht, Ihnen den bestmdglichen personlichen
Service zu bieten, um lhren Besuch bei uns so angenehm wie
moglich zu gestalten. Unsere Speisekarte dient als Anregung.
Sollten Sie spezielle Wiinsche haben, die Sie nicht in unserem
Programm vorfinden, so sprechen Sie uns bitte an. Wir sind
bemuht, auch Ihre Sonderwiinsche zu erfillen.

Wir wiinschen Ihnen nun einen angenehmen Aufenthalt bei uns
und einen guten Appetit! Vielen Dank fir Ihren Besuch.

Alle Pastagerichte werden mit Nudeln

von (,ga”;;a hergestellt

Wir verwenden ausschlieBlich Schafskase
von

Unsere Pommes (Pommes Frites & Steakhouse

Pommes) werden hergestellt von iMrmz

Wir verwenden ausschlieBlich
Griechenland fiir unsere Gerichte.

Fir unsere Bifteki, Bolognese und
Hackfleischrollchen wird ausschlieBlich
verarbeitet.




UNSERE ANGEDOTE FUR SIE

Immer Montags und Dienstags von 18-22 Uhr.

Kommen Sie doch mal zu unserem Abend Buffet. Sie erwartet
eine groBBe und vielfaltige Auswahl an griechischen und saisonalen
Gerichten. Vorspeisen, Suppe, verschiedene Fleischsorten, Fisch
und, und, und... Auch fiir vegetarische GenielBBer haben wir eine
groBe Auswahl dabei. Nachtisch gibt es auch. Wir arbeiten nur
mit besten Produkten. Ihr Essen wird immer frisch zubereitet und
in kleinen Portionen nachgefullt.

Abend

ﬁet

Sonntags ist Friihstiickszeit von 9:30-12:00 Uhr.

Entspannt den Tag beginnen? Bei uns sind Sie da genau richtig.
Soviel Sie mogen frische Brotchen, Croissants, Ruhrei aus
frischen Eiern, Spiegelei, Bacon, Raucherlachs, Parmaschinken,
verschiedenste Kase- und Wurstsorten, Mett, hausgemachte
Marmeladen, Kaffee, Tee und vieles mehr. Ob mit der Familie
oder mit Ihren Freunden - Sie sind herzlich Willkommen.

Fihstijcj
Buffe;

Noch keine Idee fiir Ihre Feier?

Kommen Sie bei uns vorbei oder rufen Sie an. Gemeinsam stellen
wir Ihr Event auf die Beine. Ob es ein Geburtstag oder eine
Firmenfeier werden soll, wir helfen Ihnen dabei. Bei uns finden
Sie Platz fir bis zu 70 Personen. Gerne bringen wir Ihnen auch
unsere Spezialitaten nach Hause.

Sprechen Sie uns an. Gemeinsam finden wir eine Losung.

Feier oder

Catering?




ML

SALNIE

Griiner Salat mit Prosciutto
mit Parmaschicken, Rosinen
Balsamicodressing und ParmesankaseP

11,50 €

Hiihnerbruststreifensalat 10,90 €
Gruner Salat, Parmesankase® Tomaten,

Gurken, wahlweise mit Joghurt

Dressing*P™@t American Dressing*P1@t

oder Essig Ol

Bauernsalat @ 9,90 €
mit Bohnen, Tomaten, Gurken, Zwiebeln,

Peperoniz*S, Oliven®, Schafskase®,

wahlweise mit Joghurt DressingAPeL,

American Dressing*?*@t oder Essig Ol

Salatauswahl @
vom Buffet

(UILTE VORI LIS

8,20 €

Feta (Schafskise®) @ 6,90 €
(Schafmilch mit Zusatz von Ziegenmilch)

mit Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Oliven®,

Peperoni?*€, Bio-Olivendl

Hausgemachtes Zaziki® @ 4,40 €
Kopanisti® (Schafskise-Dip) @@ 5,90 €

Hausgemachter Auberginensalat @ 570 €

Tamaras'3#8* (Fischrogenpaste) 4,90 €
Kalte Platte 6,90 €
Zaziki®, Taramas'*#8L, Oliven®, eingelegte pro Person
Champignonst, Auberginen-Salat,
Schafskase-Dip*APM

Portion Oliven® § 4,90 €
grin oder schwarz

Portion Peperoni**¢ @@ 490 €

[AUSGETTACHTE SUTTLII

Tomatensuppe*PE A 500 €
Hiihnersuppe*@ 590 €
Zwiebelsuppe*°t© @ 540 €

WARIE VORSIEISCL]

Saganaki @
panierter Schafskase*P@ mit Tomaten,
Gurken und Zwiebeln

7,30 €

Gebackener Schafskise® @
mit Tomaten, Zwiebel, Peperoni>*¢, Oliven®
und Bio-Olivendl verfeinert

7,00 €

Peperoni**¢ vom Grill @ 590 €
mit Knoblauch, Oregano und gegrilltem
Brot'®, Bio-Olivendl und hausgemachtes

ZazikiP

Rolla (2 Stiick)

herzhaft panierter Schinken237Al)L
gefllt mit Kase® dazu Tomaten und
hausgemachtes ZazikiP®

6,50 €

Warme Platte*> @ 7,30 €
Saganaki*P1@, gegrillte Aubergine, gegrillte pro Person
Zucchini und gebratene Champignonst

Tiropitakia W 6,80 €
gefiillter Blatterteigh'® mit SchafskaseP,

dazu frische Tomaten und leckeres ZazikiP
Champignonst angebraten® 590 €
mit Rosmarin, dazu hausgemachtes Zaziki®
Kasekroketten® @ 6,20 €

6 Stlick, mit Salatgarnitur

Zu allen Gerichten auf dieser Seite
servieren wir Ihnen frisches Brot!@.

STLISEN



MSTAGERICHTE

FUR DEI KLEIIET HUTIGER

Spaghetti’® Napoli @ 6,50 € Ofenkartoffel mit Raucherlachs® 8,90 €
mit hausgemachter Tomaten-Sauce mit Salatgarnitur dazu Knoblauch-Dip*Ptet
Spaghetti’® Bolognese 8,50 € Raucherlachs® 9,80 €
kostliche, hausgemachte Rindfleischsaucet auf Olivenpaste® mit Zaziki® und Brot®
Spaghetti’® Bolognese - spezial 9,50 € Gyros Pita 8,50 €
kostliche, hausgemachte Rindfleischsaucet Pita Brot'® mit Zaziki®, Kraut, Gyros,
mit einer goldenen KasekrusteP Zwiebeln
Spaghetti’® Metaxasauce®* L 8,30 € Kleine Portion Gyros 8,50 €
pikante, griechische Sauce mit Pommes Frites und einem Salat
vom Buffet
Spaghetti'® mit Garnelen 13,50 € ) b :
im Knoblauchsud geschwenkt Kleine Portion Suvlaki 8,50 €
1 FleischspieBE mit Pommes Frites und
einem Salat vom Buffet
\X/RmDS Kleine Portion Lammfilet 12,90 €
In eine Weizenmehl-Tortilla' eingewickelte mit Ofenkartoffel und Knoblauch-Dip*>*-
leckere Fiillung aus knackigem Salat und dazu einen Salat vom Buffet
weiteren Zutaten:
Hahnchenschnitzel 250 €
Veggie . 5,90 € hausgemachtes Schnitzel"®, mit Pommes
knackiger Eisbergsalat, Tomaten, Frites und einem Salat vom Buffet
Mais, Gurken, dazu American DressingAPXet
Gemiise-Schnitzel @ 9,50 €
Gyros 730 € hausgemachtes Schnitzel*'@ mit Sauce
knackiger Eisbergsalat, Tomaten, Gyros, ; Hollandaise*® dazu Pommes Frites und
Mais, Gurken, dazu American DressingAP@. einem Salat vom Buffet
i£ Chicken Nuggets 8,50 €
RauqherlachsB 7,90 € hausgemachte Nuggets @t mit Pommes
kqacklger Elslé)ergsalat, Tomaten, Frites, Tomaten-Curry-Ketchup4'£1@t und
Réucherlachs®, Gurken, dazu Knoblauch- B e ol ot (AR et
D| pA,D,I(a),L
Griechische Schwarzschweinwurst 8,50 €
2 Stlick mit Pommes Frites
Riihrei @
- mit Tomaten / Zwiebel 500 €
- mit Tomaten / Zwiebel / Schafsk&se® 6,00 €

STLISEN



SCHWEINEFILETGERICHTE

Schweinemedaillons 15,90 €
3 Stiick, vom Grill mit hausgemachter

Krauterbutter®, dazu Pommes Frites und

einem Salat vom Buffet

Schweinemedaillons iiberbacken 18,90 €

3 Stlick, in Metaxasauce*PE mit K&seP,
deftigen Steakhouse Pommes und einem
Salat vom Buffet

LAMTILETGERICHTE

Lammfilet

vom Grill mit hausgemachter Krauterbutter®,
dazu Ofenkartoffel mit Knoblauch-DipAPi@t
und einem Salat vom Buffet

23,80 €

Lammfilet liberbacken 26,80 €
in Metaxasauce*PE mit KaseP, deftigen
Steakhouse Pommes und einem

Salat vom Buffet

GEFLUGELFILETGERICHTE

15/90 €

Hiihnerbrustfilet

vom Grill mit leckerer Ofenkartoffel,
Knoblauch-Dip*P*@L knackigem
Pfannengemiisef und einem Salat
vom Buffet

Hiihnerbrustfilet liberbacken 18,90 €
in Metaxasauce*PE mit KaseP, deftigen
Steakhouse Pommes und einem Salat

vom Buffet

Hiihnerbrustfilet mediterran

in der Pfanne gebraten und in einer
WeiBwein-Tomatensauce® geschwenkt, mit
Paprika, Zwiebeln, Thymian, gratiniert mit
SchafskaseP dazu Brot'® und einem Salat
vom Buffet

16,90 €

STLISEN

UTISERE SAUCEN

Hollandaisesauce*"t +2,50 €
Pfeffersauce*” Pt +2,50 €
Metaxasauce*’t +2,00 €
Rotweinsauce®® +3,00 €

DEILAGEI

Ofenkartoffel mit Knoblauch-Dip*°*@t 5,80 €

Pommes Frites 3,00 €
Portion Reis 2,50 €
Portion Steakhouse Pommes 3,50 €
Portion Pfannengemiise® 4,50 €

Portion Mayonnaise”©@3 / Ketchup 0,50 €

SIE WUNSCHEN
FII1 DESSERT?

Bitte lassen Sie sich unsere Dessertkarte
bringen. Dort warten auf Sie viele
verschiedene kostliche Desserts. Alles frisch
fur Sie zubereitet.




GRIECHISCHE SPEZIALITATEN

Gyros

wahlweise mit Ofenkartoffel und
Knoblauch-DipAPi@L Pommes Frites oder
Reis, dazu reichen wir Zaziki®, Zwiebeln
und einen Salat vom Buffet

Gyros iiberbacken
mit Kase®, Metaxasauce*Pt, Steakhouse
Pommes und einen Salat vom Buffet

Gyrospfanne

mit frischem Gemdise in einer
CassissahnesauceP®, dazu reichen wir Brot!®
und einen Salat vom Buffet

Gyrospfanne pikant

mit frischem Gemuse in einer pikanten
SahnesauceP dazu reichen wir Brot'@ und
einen Salat vom Buffet

Gyros mit Leber

2 Stuck Rinderleber mit Gyros, Zaziki®,
Zwiebel, Pommes Frites oder Reis und einen
Salat vom Buffet

Rinderleber

mit RostzwiebelnE, hausgemachtem
KartoffelplreePt und einem Salat
vom Buffet

Suvlaki

2 FleischspieBe® serviert mit
Metaxasauce*PF, wahlweise mit
Ofenkartoffel und Knoblauch-Dip#PtaL,
Pommes Frites oder Reis, dazu reichen wir
Zaziki® und einen Salat vom Buffet

Suvlaki tiberbacken

2 FleischspieBef mit K&seP®, Metaxasauce*PE,
Steakhouse Pommes und einen Salat

vom Buffet

Suvlakiteller

2 FleischspieBet, mit Gyros, Zaziki®, Zwiebel,
Steakhouse Pommes oder Reis und einem
Salat von Buffet

13,60 €

16,60 €

16,90 €

16,90 €

15,60 €

13,40 €

14,90 €

17,90 €

17,60 €

Suzuki

3 Rinderhackfleischréllchen*ADEIC.L
mit hausgemachter Krauterbutter® und
hausgemachtem KartoffelplireePt, dazu
einen Salat vom Buffet

Suzuki tiberbacken

3 Rinderhackfleischrollchen
mit Kase®, Metaxasauce*Pt und Steakhouse
Pommes, dazu einen Salat vom Buffet

4ADEI(0L

Suzukiteller

2 Rinderhackfleischrollchen*APEIQL mit
Gyros, Zaziki®, Zwiebel, Pommes Frites oder
Reis und einen Salat vom Buffet

Bifteki

Rinderhackfleisch*APEIOL

gefiillt mit SchafskaseP, dazu reichen

wir hausgemachtes KartoffelpureeP®,
hausgemachter Krauterbutter® und einen
Salat vom Buffet

Bifteki liberbacken
Rinderhackfleisch*APEIQL

gefiillt mit SchafskaseP, mit KaseP,
Metaxasauce*Pt und Steakhouse Pommes,
dazu einen Salat vom Buffet

Biftekiteller

1 Rinderhackfleisch*APEIOL gefiillt mit
Schafskase®, mit Gyros, Zaziki®, Zwiebel,
Pommes Frites oder Reis und einen Salat
vom Buffet

Mixteller

1 SuvlakispieBE, Gyros, 1 Rinderhackfleisch-
rollchen*APEQL Za7ikiP, Zwiebeln, Pommes
Frites oder Reis und einen Salat vom Buffet

Grillteller

1 Hahnchenbrustfilet, 1 Schweinemedaillon,
2 Rinderhacksteaks*APEIAL sapviert mit
Zaziki®, Pommes Frites oder Reis und einem
Salat vom Buffet

13,90 €

16,90 €

17,40 €

14,90 €

17,90 €

16,90 €

16,90 €

17,40 €

STLISEN



FLEINCHTLATIEL

Kretaplatte I 20
Gyros, Suvlakif, Rinderleber, Suzuki*APEIL " pro Person
Zwiebeln, Zaziki® dazu Pommes Frites oder

Reis und einen Salat vom Buffet

Kretaplatte II 20,90 €
Gyros, Suvlakit, Rinderleber, Bifteki*APElAL — pro Person
Schweinemedaillon, Zwiebeln, Zaziki® dazu

Pommes Frites oder Reis, und einen Salat

vom Buffet

23,90 €

pro Person

Kretaplatte III

Gyros, Schweinemedaillon,
Huhnerbrustfilet, Lammfilet, Zwiebeln,
Zaziki® dazu Pommes Frites oder Reis,
und einen Salat vom Buffet

HICHT DAY
RICHTIGE DADEI?

STLISEN

FISCHGERICHTE

Kalamaris®@N

mit frischem Pfannengemduise¥,
Knoblauch-DipAP*@t, Steakhouse Pommes
und einem Salat vom Buffet

13,90 €

Wildlachsfilet® vom Grill

1 Filetsttick mit frischem Pfannengemdisef,
dazu Ofenkartoffel mit Knoblauch-DipAPi@it
und einem Salat vom Buffet

15,90 €

16,90 €

Scampipfanne pikant

mit frischem Gemdise, in einer pikanten
SahnesauceP dazu Brot'@ und einem Salat
vom Buffet

Sprechen Sie uns 5
€inen eigenen Tel|
Zusammen, Ganz
Vegetarisch.

n. Wir stellen Ihnen

e
€r, nach Thren Wl‘jnsc%err?e
egal ob Fisch, Fleisch ode}




GETRANKE

WARIE GETRANKE

Griechischer Mokka® 2,20 €
Espresso’ 240 €
Espresso doppelt’® 3,80 €
Espresso macchiato®® 2,80 €
Kaffee® 2,40 €
Cappuccino®® 2,60 €
Milch Kaffee®P 3,10 €
Latte macchiato®P 3,40 €
mit Geschmack nach Wahl: +0,60 €
Karamell’, HaselnussX, weiBBe

Schokolade

HeiBer Kakao® 2,60 €
HeiBer Kakao mit Sahne® 2,90 €
Tee? 2,30 €
Darjeeling, Earl Grey, Assam,

Gruner, Krauter, Kamille, Minze,

Friichte, Hagebutten, Rooibos,

Rooibos-Vanille

HeiBer AmarettoX® 20% Vol 0,11 4,00 €

mit Apfelsaft und SahneP

Alle Kaffeeprodukte erhalten Sie auf
Wunsch auch mit entkoffeiniertem Kaffee
- nattirlich ohne Aufpreis.

Alle Getranke auch mit
Geschmacksrichtung erhaltlich: Karamell',
HaselnussX, weille Schokolade + 0,60 €

SLCCO & CO

Prosecco ¥ on r0s%vol 3,80 €
Prosecco é 0,751 10,5% Vol 21,00 €
Hugo 520 €
Prosecco, Soda, Holunderblltensirup

Spritz 520 €

Prosecco, Soda, Aperol™™®

[TLIUTIT

Campari’ 25%Vol4cd 3,20 €
Campari’ 25% Vol 4cl 4,50 €
mit Orangensaft’

Fernet Branca 40% Vol 2cl 2,50 €
Branca Menta 28% Vol 2cl 2,50 €

ANGEBOT HUFTGOLD

HeiBgetrank Ihrer Wahl &
hausgemachtes Tiramisu®#PI@«
oder eine ,HeilBe WaffelAP1@"

mit Puderzucker.
5,50 €

GETRAMNKE




NLIONOLITEL

Coca Cola'?°

Coca Cola light'291
Fanta'?

Sprite

Spezi'??

alle Softdrinks
auch in 0,51 erhaltlich

Wasser Souroti
mit Kohlensaure

Wasser Zagori
ohne Kohlensaure

Wasser in Bio-Qualitat
Frisch gepresstes Wasser ohne
Kohlensaure

Wasser Souroti
mit Kohlensaure

Wasser Zagori
ohne Kohlensaure

SFTE & NEKTARE®

Ananas, Apfel, Orange, Banane*,
Kirsch*, Maracuja*, Multivitamin*

alle Safte als Schorle

Kirsch*+Banane* (KiBa)

SCIWETTES

Bitter Lemon3"°

Ginger Ale’

GETRAINKE

0,3l
0,3l
0,3l
0,3l

0,3l

0,25! Fl.

0,51 FI.

0,5l

0,75! Fl.

11 FL

0,2l

0,4

0,4

0,2l

0,2l

2,60 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €
4,20 €

2,40 €

3,50 €

3,00 €

6,30 €

6,80 €

2,60 €

4,20 €
4,80 €

2,50 €
2,50 €

COCITAILY

MIT ALKOHOL

Pina Colada
weilBer Rum, Ananassaft, SahneP, Cream of
Coconut?P

Caipirinha
Cachaca, Limetten, Rohrzucker

Swimmingpool
Curacao blue', SahneP, Batida de Coco®,
Maracujasaft, Ananassaft

Cuba Libre

Rum, Limetten, Cola'??°

Sex on the Beach
Wodka, Pfirsichlikér!, Orangensaft,
Cranberrysirup’, Grenadine'?

ALKOHOLFREI

Bora Bora
Ananassaft, Maracujasaft, Zitronensaft,
Grenadine'?

Ipanema
Ginger Ale’, Limetten, Rohrzucker

Fruit Cup
Erdbeersirup’, SahneP, Maracujasaft,
Ananassaft

Coco Kiss
Coconut'® SahneP, Ananassaft, Grenadine'?

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

W20 €

190€

590 €

590 €

590 €



WL [NITORITATION

T~
OFFENE WEINE You Yoa AMETHYSTOS ROT f@@

Dieser purpurfarbene griechische Rotwein Uberzeugt

Apelia 3,50 € 5,60 € durch ein komplexes Aroma, einen reichen Korper und
rot, halbtrocken,12,5% Vol eine dezente Bitternote, die an dunkle Schokolade erinnert
sowie im Geruch wie im Geschmack durch reife Beerentone
Imiglikos 3,50 € 5,60 € hervorragend abgerundet wird. Die einjahrige Reifezeit
rot, lieblich, 11,5% Vol im Barrique-Fass intensiviert seinen harmonischen und
vollmundigen Gesamteindruck, seine Tannine sind fein im
Mavrodaphne 3,90 € 6,80 € Hintergrund. Ein Wein von hohem Standard!

rot, Likorwein, 15% Vol _ g ’
Dieser Wein passt besonders zu gebratenem und gegrilltem

Fleisch (vor allem Lamm).

Apelia 350€ 560¢€
H (o)
weif, halbtrocken, 11,5% Vol Traubensorten: Cabernet Sauvignon 70 %, Merlot 20 %,
o Agiorgitiko 10 %
Imiglikos 350€ 560¢€ At ¥
weil, lieblich, 11,5% Vol Goldmedaille Challenge International du Vin 2019
Goldmedaille Berliner Wein Trophy 2017
Limnos 3,90 € 6,80 € Goldmedaille Selections Mondiales des Vins 2016

weil3, Likorwein, 15% Vol
E5
AMETHYSTOS FUME SAUVIGNON BLANC ‘&3is

Wein Schorlen ! 0,2 5,00 € Ein Wein aus der Familie jener WeiBweine, die sich in
Rot oder WeiBwein. 11% Vol Eichenholzfassern besonders gut entfalten und entwickeln.

Die Farbe fallt klar, frisch hellgelb aus mit einem Hauch von
Gold. Das Aroma, eine typische Sauvignon Nase, herrliches

FLASCHEN WEINE ! é Bouquet von weiBen Blumen, Butter und Vanille.

o 0! Er passt vorzuglich zu Lachs, Aal und anderen fettreichen
Merlot - 390€ 24,00¢ Fischen, insbesondere zu Austern sowie zu gerauchertem
Bio Rotwein, trocken, 13% Vol, Kaaey
schwarze Kirsche, Johannisbeere

] Traubensorten: Sauvignon Blanc 100%
Apelia Black Label 3,50 € 19,00 €
rot, lieblich, 11,5% Vol Goldmedaille Challenge International du Vin 2016
Goldmedaille Challenge International du Vin 2010

Retsira é 0251 560 € Goldmedaille Citadelles du Vin 2010

weiB, geharzt, trocken, 11% Vol
AMETHYSTOS ROSE ! ?

QUALITATSWEIN E Der Amethystos ist ein Rosé mit heller, glanzend roter Farbe
— und zeichnet sich durch einen sehr fruchtigen Geschmack
Amethystos |Iﬁ"§ 480€ 3100¢€ aus. Im Aroma finden sich Nuancen von Himbeere,

Johannisbeere und Walderdbeere. Im Abgang prasentiert

0,
CHUE IR er sich reichhaltig und lang anhaltend. Ein ausgezeichneter

Rosé, derseine zahlreichen Medaillen auf Weinverkostungen
Amethystos Fume 4,50 € 28,00 € verdient hat und mindestens zwei Jahre lagerfahig ist.
SAUVIGNON BLANC
trocken, 13,5% Vol Dieser Rosé passt sehr gut zu hellen Fleischsorten,

insbesondere zu gegrilltem Gefligel.

Amethystos Rose D 4,20 € 26,00 €
trocken, 13,5% Vol Traubensorten: Cabernet Sauvignon 80%, Merlot 20%
Goldmedaille Challenge International du Vin 2015
Silbermedaille Concours Mondial 2006

Alle Weine (auBer Bio Merlot) enthalten Sulfite, | !iPermedailie Mondial du Rose 2006

GETRATNKE



DILIL SIRITUOSLT

Ao
VOM FASS \m‘\g‘ Ouzo Plomari 2cl-40% Vol 2,00 €
L
Veltins Pilsener 0251-48% Vol 2,30 € Ouzo Plomari 0.2 Fl. 40% Vol 12,00 €
Alster 0251-25% Vol 2,30 € Ouzo Plomari 0,701 Fl. - 40% Vol 36,00 €
Krefelder'? 0251-25% Vol 2,30 € Tsipouro 2cl-40% Vol 3,20 €
i ohne Anis
Veltins Pitcher 1,51 - 4,8% Vol 12,50 €
Metaxa ***** 2d-40% Vol 3,20 €
i Kellerbier 0,51-53% Vol 4,40 €
nicht geeicht fir schaumende Getranke Metaxa ******* 2cl - 40% Vol 3,80 €
@ Maisels WeiBBe 0,5-54% Vol 4,20 € Metaxa Grande Fine 2cl-40% Vol 4,60 €
mit Bananensaft oder Maracujasaft 4,90 € i
Metaxa Private Reserve 2c-40% Vol 8,20 €
4% Landbier Dunkel  031-53%vol 3,20 € Grappa 2c-38% vol 3,40 €
Bacardi 4l -38% Vol 4,10 €
FLASCHEN BIER
Baileys'® 2cl-17% Voll 2,50 €
Mythos 033IFl.-47% Vol 340 €
Griechisches Bier Ramazzotti 2d-30% Vol 2,50 €
Jagermeister 2d-35% Vol 2,50 €
ALKOHOLFREI
' ) Sambuca 2cl-40% Vol 2,50 €
Veltins 0331F. 2,80 €
Absolut Vodka acl-40% Vol 4,50 €
Alster 051Fl. 3,90 €
w, / Absolut Vodka 0,701 Fl.- vol 38,00 €
Veltins Malz 0331F. 2,80 €
: 3 4 Orgasmus 2cl-40% Vol 2,80 €
@ Maisels WeiBBe o5IF. 4,10 € Baileys'*P+Sambuca

mit Bananensaft oder Maracujasaft 4,80 €

Alle Biere enthalten glutenhaltiges Getreide(a,c). Johnnie Walker (Red Label)  4cl-40% Vol 4,50 €
Jim Beam 4cl-40% Vol 4,50 €
Jack Daniel’s 4cl-40% Vol 4,90 €

Alle Spirituosen auch als Longdrink +1€

GETRAINKE



(ENNZEICHIUNG

ZUSATZSTOFFE ALLERGENE
1 = mit Farbstoffen A = Eier L = Senf
2 = mit Konservierungsstoffen B = Fisch M = Sojabohnen
3 = mit Antioxidationsmittel C = Krebstiere N = Weichtiere
4 = mit Geschmacksverstarkern D = Milch und Milcherzeugnisse, O = Alkohol
5 = geschwefelt E = Sellerie .
6 = geschwarzt F = Sesamsamen o = vegetarisch
7 = mit Phosphat G = Schwefeldioxid und Sulphite
8 = mit Milcheiweil3 H = Erdnisse
9 = koffeinhaltig I = glutenhaltiges Getreide
10 = chininhaltig (A=WEIZEN,B=ROGGEN,C=GERSTE,D=HAFER)
11 = mit StBungsmitteln J = Lupine
K = Schalenfriichte
(A=MANDELN)

Bei weiteren Fragen konnen Sie gerne unser Personal kontaktieren.
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Alle Preise inkl. ge_;setzlic_hér Mehrwertsteuer und freundlicher Bedienung.
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LASSEIT ME SICH UNSERE
ANGEDOTE SCHMECKELL.

WIR TREULI UMY AUT 3IE,



RESTAURANT-CAFE

KRETA

WWW.KRETA-WESTERKAPPELN.DE



